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LA 150° BIONDA
MENABREA

00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

STILE: Premium Lager
Birra normale chiara. Pro-
dotta con

materie prime, una lunga :
+ luppolo e acqua.

maturazione € la leggeris- :

grealpl -
biellesi conferiscono, sin ;
dal 1846, un gusto pieno e :
raffinato. Birra assai equi- : naso sensazioni erbacee, al

librata che evidenzia un: palato ben luppolata.

notevole sentore floreale :
e di fruttato grazie ai lievi- :

§ eI USAR. DRV SUS. 1 e MERTRZIDNE: Bassa

sima acqua delle

produzione.

FERMENTAZIOMNE: Bassa
VOL :°p i 1B
4.8%: 11,2 i MODEHMO

£10 66 CL X 15 - €0D. 178
F.T0 33 CL X 24 - COD. 180

0000000000000000000000000000000000

L VoL
: 5,0%

00000000000000000000000000

. LA 150° AMBRATA :

MENABREA

STILE: Premium Amber

O- : Birra normale ambrata,
malto, mais, : Specialita, tipo Maerzen.
luppolo, acqua. Le migliori : Prodotta con malto, mais,
Birra di ?g’&)r{?gs gj:\cfr:gc;gﬁg;z tradizione Men’abrea con
: aderente e persistente, oALaua, r.nalto.d.orz.o S
3 B S S eluppoll pregiati. Birra con
: ccc>jn o GQlE'I : + schiuma compatta.
: Z ?ma.ro. ce.x.rattfrlzzaéa . fumi floreali, corpo strut-
; daforh sento.n.m.a toe oo turato, al naso un amaro
: unadolcezza, iniziale chesi : .
+ equilibra al bouquet finale : Intensa

+ di luppolo intenso.
FERMENTAZIONE: Bassa

L YOL : op g
: 8,0%:

F.T0 33 CL X 24 - COD. 177

buon corpo nonostante il

contenuto grado alcoolico. :

Birra conriflessi bronzei. Al

°p ;s § 18U
118 = : MODERATO

: FT0 33 CLX 24 - COD. 181

Gmewaazﬁd
'—-ﬁl ll ll =3

LA 150° STRONG
MENABREA

STILE: Premium Strong

: Birra doppio malto chiara : i i "bassa fermenta-

: di bassa fermentazione, : _. : :
: ST ' : zione, tipo Lager Pilsner.
: Specialita, tipo Strong La- : p 4544 el rispetto della

: 1BU
16,8 -

VL. f°P
52% | 12

 MODERATO : ¢ 10 75 01 ¥ 6 - C0D. 183

00000000000000000000000000000000000000000000000000000

BIELLA

. TOP RESTAURANT

PILS 99
MENABREA

................................

: STILE: Lager Pilsner

Pro-

- FERMENTAZIOMNE: Bassa

& : 1B
 INTENSOD
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LA PETROGNOLA

PETROGNOLA

N

VETROGNOLA

Elegante ¢ fresca, la birra «
ghesta per tutte le occa

s Derra Ch

GOLDEN ALE

75CL §,6%VOL, GOLDEN ALE

L 56%VOL.

GIUSTA BIONDA
GOLDEN ALE

ARTIGIANALI

PETROGNOLA

\i

\ l

R

! N
’ l PETROGNOLA
J) ||

{ ere foete, spezi
: .mt hla belza d'A

——r AT

'I'RIPEL

BIONDA FORTE
TRIPLE

. 45 PETROGNOLA

PETROGNOLA

s

Beradopplo malto dal color
NG, ARTUMALA, SCUra

’ QOGNOLA

WH

ROSSA FORTE
BELGIAN DARK STRONG ALE

00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

STILE: Golden Ale
Colore giallo paglierino velato,
amarezza decisa e persistente.
Birra chiara e

I'amaro e Saaz per I'aroma. Elegante,

persistente.

FERMENTAZIONE: Alta

1BU AMARD
DECISO

VoL | °p &
56% | 13 &

10 75 CLX 6 - COD. BBOD12
FT0 33 CLX 12 - COD. 169

000000000000000

. STILE: Triple

: Colore arancione chiaro con riflessi
+ dorati, amarezza poco percettibile.
leggera prodotta :
plevalentemente con malto Pilsner, :
un po' di Carapils e un tocco di :
frumento maltato completano la :
ricetta. | luppoli usati sono Perle per :

Birra dopplo malto d'orzo, chiara
e forte. Gli aromi sono di media

intensita ma molto fini ed eleganti
con piccanti sensazioni fruttate e
speziate. Ha un ottimo equilibrio

: Fustatwo anche se prevalgono
ben carbonata, amara al punto giusto, :
Corpo Ieggero e finale abbastanza :

eggermente i toni avvolgentl e
caldi dei malti impiegati. Letilico

P VOL | °P &% [1BU AMARD
: 8,0% |18 o |Ppoco PERCEMIBILE

 £1075 CL X 6 - COD. BBO0DS
 £1033 CLX 12 - COD. 221

BIRIMPORT

ooooooooooooooo

- STILE: Belgian Dark Strong Ale

. Colore ambrato scuro e velato,
+ amarezza
. doppio malto d'orzo, rossa e forte
. caratterizzata da una
: pungente
+ eleganti note agrumate e speziate; il
+ corpo, sorprendentemente leggero,
+ inizia con toni ampi, quasi dolci, per

. poi evolvere in un lungo finale caldo,
. presente ma non invadente. |l finale & : b 5

- medio-lungo, suadente ed aromatico. :
: FERMENTAZIONE: Alta

quasi assente. Birra

intensa e
intensita olfattiva con

avvolgente e molto aromatico.

: FERMENTAZIONE: Alta

L yoL. op i%g IBU AMARO
+ 8,0% 18 < [ QuASI ASSENTE
: FTO75CLY 6 - COD. BBOO1O

: ET0 33 CLX 12 - COD. 182

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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PETROGNOLA PETROGNOLA

-

ROGNOLA

BLANCHE

ISCL T.0% Vol : 75CL 5,0% VoL,

SANDY MONTEFIORE SASSOR0SSO
ROSSA AL FARRO BIANCA AL FARRO : AMBRATA AL FARRO

00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

STILE: Rossa al Farro : STILE: Blanche al Farro : STILE: Ambrata al Farro
Colore rosso rubino carico, amarezza : Colore paglierino velato opaco non : Colore arancio carico intenso,

quasi assente. Birra rossa doppio : amara. Ispirata allo stile belga « Bier : amarezza delicata e aromatica.

iversi - blanche», e prodotta utilizzando : Bijrra artigianale ambrata prodotta
rpa_ltqalfarro,E)rodottaco’ntre_dlvers! + malto di orzo, malto di grano, farro : ltgd' £ & P | i
tipi dimalto diorzo, conlaggiunta di ¢ L on aisent oo o ae 3 et v s Conimnaito ai 1arro, arorzo € IUppoi)

avena maltata e farro crudo; i cinque : juppoli Styrian Golding e Saaz, : >aaz- Allolfatto € fine, elegante,

luppoli usati sono sapientemente : oltre ad un sapiente mix di spezie: : |€88ermente fruttata e speziata,

dosati in un mix elaborato e molto @ il risultato & una birra elegante e : al palato il tipico aroma di scorza

equilibrato. Il particolare «gruit» : fresca, molto facile da bere, ma con : di arancia e coriandolo si fonde
di spezie conferisce alla Sandy una : €videntie piacevoli sentori di agrumi, : perfettamente con l'amarezza del
e e . liquirizia e vaniglia. : luppolo Saaz e lascia un gradevole e
P SHR : lungo finale.

. : FERMENTAZIONE: Alta :

SAMENMRNE G : : FERMENTAZIONE: Alta
> e § VUL °P :f:‘.l IBU AMAROD § &

g?l&l lﬁp ¢ g ;gfsfrshszzn 1 50%] 12 5 Lassenre : VOL 1 °P g52 [1BU Amano
dpdhs : + 5,5% | 13 < | DELICATO
£T0 75 CL X 6 - COD. BBOD1 : FTO75CLX 6 - C0D. BBO0O3

) : ET0 33 CL X 12 - cOD. 207 : X 6 - COD. BBOOIS
FT0 33 CLX 12 - COD. 159 : : FT0 93

L FT0 75 CL
CLX 12 - cOD. 151

-*.
- — - -
£ Tl . .
............................................................ B“{l‘”)()“l R T T e
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:

&uc Ib n nirescante, pees
o note di Anans
n ! 12 passione.

APA

75CL 5,6%VOL.

CINGHIALE NERO TAMBURA
NERA AL FARRO APA AL FARRO

0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

STILE: Scura al Farro +  STILE: American Pale Ale

Colore bruno intenso quasi nero, amarezza . Colore dorato carico leggermente velato,
percettibile, moderata, aromatica in evidenza. : amarezza percettibile ma non eccessiva, agru-
Birra prodotta con malti di farro, di orzo e luppoli ¢ mata ed erbacea. Doppio malto al farro, colore
tedeschi e Saaz. Il risultato € una birra molto : dorato, con aromi eleganti. 'amaro dei luppoli
scura, moderatamente amara, orientata ai toni :  non “punge” a beva conclusa, rimanendo con
caldi del farro ma con aromatiche note luppolate. : eleganti sensazioni di amaro erbaceo-agrumato.
'ampio finale & caratterizzato da eleganti toni +  Solida, dissetante, ottimo equilibrio

speziati e fruttati. + trale dolci note maltate e I'amaro

agrumato dei luppoli americani.
FERMENTAZIONE: Alta

FERMENTAZIONE: Alta

VoL. |°P & | IBU :

6,5% | 14 =" | MODERATO . VoL, |°P & IBU
: 9,6% 16

FTO 75 CLX 6 - COD. BBOOOT :

FT0 33 CLX 12 - COD. 172 : FETOT75CLX 6 - COD. BBOOOI
: FET0 33 CLX 12 - COD. 308

.
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SMOKED ALE

75¢CL 6,5% VoL "(ED ALE

%VOoL.

MARRON
AFFUMICATA CASTAGNE

000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

STILE: Smoked Ale

Colore ambrato carico e velato con riflessi
arancioni, amarezza quasi assente. Prodotta con
malto d'orzo, luppolo Saaz e castagne affumicate
macinate, aggiunte durante 'ammostamento.
Le castagne conferiscono un delicato sapore di
affumicato, mentre il malto regala toni tostati e
caramellati. In bocca & dolce e strutturata con
un sorprendente finale agrumato/speziato.

FERMENTAZIONE: Alta

A

ok | LA PETROGNOLA

ARTIGIANALI

METRA 1PA
AL FARRO

000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

STILE: India Pale Ale (IPA)

Birra molto aromatica, profumata al naso con
note spiccate di frutti tropicali e agrumi; il colore &
ambrato. Alla beva I'amaro & prevalente ma subito
appare bilanciato dalle note agrumate e di frutti
tropicali date dalla luppolatura.

FERMENTAZIONE: Alta

vaL. [°P :32. iBU L
6.5% I 16 = | Lieve VOL. | °P &% (IBU
6,2% | 14 c1 95 (MEDIO)

FT0 33 CLX 12 - COD. 174
FT0 75CL X 6 - COD. BBOO13

F.T0 33 CL X 12 - COD. 357

aaaaaaaaaaaaaaa

f9
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‘ SESSION ALE l '

STELLE & STRISCE
BIRRA DEL BORGO

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

STILE: Session Ale

Dal colore dorato chiaro e bassa gradazione
alcolica. Cocktail esplosivo di luppoli america-
ni, con un'abbondante dose in dry hopping. |l
luppolo viene inserito direttamente nella fase
di fermentazione per dare aromi e profumi
freschi e intensi: il risultato & una bomba di
sapori e profumi erbacei e agrumati, che stu-
pisce in una birra di tale freschezza. Perfet-
tamente bilanciata con un corpo leggero e un
bell'amaro finale, in perfetto stile americano!

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. i &% : IBU
30% i o 35

F.T0 33 CL X 12 - CoD. 220

BIRRA DEL BORGO

AB INBEV

-
R R
- - p
- - ) 'l N
S Q0% sessrersesssreneserressnaresarsseneneveseresessseevee BIRIMPOR
- -
TS —AAVREAGE NN 0D -

bkradeborgo

(R LTI §

PERLE Al PORCI
BIRRA DEL BORGO

0000000000000000000000000000000000000000000000000

STILE: Stout

Si chiama Perle ai Porci ed e una Stout rea-
lizzata con I'impiego di ostriche. | molluschi
sono stati aggiunti con tutto il guscio per
30 minuti durante la bollitura. Il guscio
dona alla birra intriganti note minerali,
mentre il mollusco contribuisce alla morbi-
dezza della birra e fornisce un certo indizio
salmastro, che arricchisce ulteriormente
I'esperienza gustativa.

FERMENTAZIONE: Alta

VoL. fi;;if
92% : o

FT0 33 CL X 12 - COD. 112

000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
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BIRRA DEL BORGO

AB INBEV

MALEDETTA
BIRRA DEL BORGO

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

STILE: Belgian Ale
Birra che sperimenta una speciale

miscela di lieviti ottenuta dall'intera- : 0 O dai
: aromatici Americani. Ambrata con
: riflessi vivi e dotata di buon corpo,

. al naso offre affascinanti note agru- : : ;
: sorsouna sensazione d’amaro che la-

zione di tradizionali lieviti con quelli
selvafici “, isolati ed "addomesticati”
per creare un NUOvVo ceppo specifico.

In bocca, arriva il caramello che evol-

. verso I'amaro finale, intenso € persi- : : . :
+ persistente nota di mandarino.

ve nell'agrumato e va a fondersi con

una piacevole nota amara e speziata. :
: FERMENTAZIONE: Alta

FERMENTAZIONE: Alta
T THEERCOR | 1
6,2% I % i 31

F.T0 33 CL X 12 - COD. 241

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

REALE
BIRRA DEL BORGO

...........................................

: STILE: India Pale Ale

. La prima birra brassata a Borgorose. -
: . E : aggiunte negli ultimi 10 minuti di bol-

: litura, in una dose 3 volte superiore
: rispetto alla ReAle. | profumi vanno
: dall'agrumato al resinoso. Al primo

Profumo intenso dato dai luppoli

mate e pepate. 'assaggio conduce

stente.

: FT033 CLX 12 - COD. 214

= AAVREALL NiNubZOR

................ B“{I\”)()“'! Pessssrerstasan

56,4% : ol

birradeborgo

BIRRA DEL

BORGO

REALE EXTRA
BIRRA DEL BORGO

000000000000000000000000000000000000000000

STILE: American Pale Ale
. Diverse varieta di luppolo vengono

scia il passo ad una gradevolissima e

: FERMENTAZIONE: Alta

PVOL D og DB
: 75

: £T033 CLX 12 - COD. 258

-*.
- -
. .
...................................... ¢11 %
- -
- -
“ar
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LISA
BIRRA DEL BORGO

.
00000000000000000000000000000000000000000000

STILE: Lager Italiana Non Filtrata

Grano Senatore Cappelli per donarle
intensita e morbidezza e Scorze d'a-

rancia per un'incredibile freschezza. : rTl€ss :
: di schiuma, seduce con un naso ricco

Colore dorato brillante. In bocca €

elegante ma decisa. [l malto delicato :

per chiudere con un finale pulito che :
+ secca. Offre un bel percorso sua-

. dente verso un finale di cacao e note
. tostate.

: FERMENTAZIONE: Alta

invita ad un secondo sorso.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. i & i 1B
5,0% : o4 : 20

F.T0 33 CL X 12 - C0D. 220

YOL i
:85% A : 23

.............. m RIM P();“;[

N AB INBEV

— o)
|

1

DUCALE
BIRRA DEL BORGO

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

: STILE: Belgian Strong Ale

Ispirata alla scuola belga delle Strong
Ale, Dal colore piuttosto scuro con
riflessi color rubino e un bel cappello

e complesso in cui le note etiliche
sono addolcite dai sentori di frutta

1BU

[
828 o
ngd

: FT0 33 CL X 12 - COD. 387

= AAVRNALL NiNarZOR

VoL
: 5,8%

000000000000000

bkradeborgo

M |

;
! SIRRA DEL
;
;

BORGO

HaiTe
_.HI.

_m

"

DUCHESSA
BIRRA DEL BORGO

...........................................

+ STILE: Saison al Farro

+ Conquista con la sua piacevolezza

+ € la sua fresca eleganza. La schiuma
: abbondante e pannosa libera aromi
: fruttati (banana, ananas, frutta tro-

: picale) e floreali ravvivati dal leggero
. e piacevole pepato. Gasatura fine,

+ leggera acidita, luppolatura mode-

+ rata.

: FERMENTAZIONE: Alta

- -
P28 B

c s 21

: £10 33 CL X 12 - COD. 204

000000000000000000000000000000000000000000000
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BIRRA DEL BORGD
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IMPERIAL PILS

MY ANTORIA
BIRRA DEL BORGO

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

STILE: Imperial Pilsner

Luppoli europei e americani per un
Dry-Hopping con Simcoe, Warrior e
Saaz. Piu alcolica e corposa rispetto
alle classiche pils, sorprende per la
sua intensita rivelandosi esplosiva
ma equilibrata. Una bionda “tosta”

, proprio come la protagonista del
romanzo di Willa Cather.

FEHMENTAZIUHE.: Bassa

RN AB INBEV

BIRRA DEL

l BORGO

(ORTIGAM, |

% BLANCHE

R S—

CORTIGIANA BLANCHE
BIRRA DEL BORGO

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

: STILE: Blanche / Witbier :
: Come una dama d'altri tempi la Cor- : N S
: tigiana usa le sottili armi della sedu- : STILE: Cereali Alternativi
: zione per conquistare ogni palato.
+ Luppolatura moderata, speziatura
. nelle ultime fase della bollitura e

: ben presente: ai classici coriandoloe @ . Jitato da una piccola malteria e,
. scorza d’arancia aggiungiamo anche : '

: una buona dose di zenzero.

. FERMENTAZIONE: Alta

birradeborgo

LA SARACENA
SENZA GLUTINE
BIRRA DEL BORGO

000000000000000000000000000000000000000000

Dorata e leggera, questa birra rilascia

: piacevoli sentori di cereale e di lievito
: accanto ai quali esplodono freschi
- richiami erbacei. Il Saraceno viene

: per conservare la sua caratteristica
: gluten-free, viene tagliato con malto
+ d'orzo e grano Senatore Cappelli op-
. portunamente trattati per eliminare

il : P . il glutine.
VoL @ g5 : IBU PyoL o i oBU ; ;
(5% A i 176 P 45% oo ;8 . FERMENTAZIONE: Alta ab St
i e : £10 33 CLX 12 - C0D. 384 F 1% WA 2 g

0000000000000000000000000000000000000000000000

00000000000000

|_;| |{ | \ ||)( )I“. ...............

" £T0 33 CLX 12 - COD. 421 e
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FAREIBA 01 PEDAVER)

DOLOMITI PILS
PEDAVENA

STILE: Lager Pils

Colore chiaro dai riflessi do-
rati. Il malto delle Dolomiti
le conferisce un gusto pieno
€ armonioso, una persona-
lita importante e delicata.
La schiuma compatta e |l
retrogusto persistente la

rende ideale a soddisfare il :
desiderio di una birra equili- :
: rotondo con note fruttate.
5 Schiuma fine e compatta.

: FERMENTAZIONE: Bassa

brata e dissetante.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL i °p By
49% : 11,5 H: 19

F.T0 33 CL X 24 - C0D. 218

VOl G op :s«.. : 18U
: 8,0% )

oooooooooooooooooooooooooo

FABBRICA IN

PEDAVENA

DOPPIO MALTO
PEDAVENA

oooooooooooooooooooooooooooooooo

e caramellizzazione del
mosto. Equilibrio gustativo

W'

5147

: £T0 93 CLX 24 - COD. 232

VoL G o &
L 6,7% g

: £70 33 CL X 24 - C0D. 224
L ETO75CLX 6 - COD. 237

BIRIMPORT

i i
€A 01 PESITI) APERIER 01 PEDATIY

PEDAVENA

.................................

- STILE: Festbier

: STILE: Doppel Bock Chiara. :
: La nostra birra a piu eleva- :
. ta gradazione. Da bere con :
. molta calma, apprezzan-

: done il colore oro intenso

: conriflessi ambrati dato dal
: lento processo di cottura

Birra rossa di tradizione. ||
malto caramello caratteriz-
za il gusto pieno e intenso.

. L'aroma delicato si carat-

: terizza per una miscela tra
: note di caramello e pro-

: fumo di malto torrefatto.

: La schiuma & cremosa e

+ persistente e il colore caldo : palatl piu esigenti.
:+ e ambrato. :

: FERMENTAZIONE: Bassa

14,7

oooooooooooooooooooooooooo

: DOLOMITI 8° STRONG : DOLOMITI ROSSA : DOLOMITI SPECIALE

PEDAVENA

STILE: Lager Speciale
+ Colore chiaro, dai riflessi
5 d'oro intenso. | lunghi tempi

. di fermentazione e matu-
: razione esaltano la compo-
nente aromaticadelle mate-

: : rie prime. |l suo gusto pieno
: e leggermente fruttato la
: rende apprezzata anche dai

FERMENTAZIUNE Bassa

TR R RS
: 19 59%

: £T0 75 CLX 6 - COD. 216
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PEDAVENA
TRADIZIONE ITALIANA
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STILE: Pils Italiana - Super Premium :
Gusto equilibrato e delicatamente :
armonioso a cui la media gradazione :
alcolica conferisce rotondita e pie- :
nezza. La leggera nota luppolata, l'ec- :
cezionale persistenza della schiuma :
e il bel colore dorato completano il :
profilo di questa birra estremamente

piacevole da bere.

FERMENTAZIONE: Bassa

. o0
n op ;

& 18U
16 W : 2l

VoL
9,0%

F.T0 33 CL X 24 - COD. 212

000000000000000000000000000000000000000000000

vl
: 5,9%
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PEDAVENA

PEDAVENA
ROSSA AMBRATA

............................................

STILE: Dunkel

Un’ambrata dal colore meraviglioso 5 STILE: Lager Senza Glutine

e dalla schiuma compatta, cremosa e
persistente. in cui si puo riconoscere :
I'inconfondibile luppolatura della ce-

pieno ed aromatico.

FERMENTAZIONE: BASSA

: op g : : 1BU
: 13,5 = :20

 £1033 CL X 24 - COD. 249
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Pehnveua

1] u || PEDAVENY

SUPERIOR
SENZA GLUTINE
PEDAVENA

0 produzuone della Superior Senza
: Glutine viene monitorata costante-

lebre Pedavena. Equilibrio gustativo f mente dagli esperti al fine di ottenere

+ un prodotto ottimale sia nella scelta

- degli ingredienti, che sia nella defini-
- zione del gusto.

 FEAMENTAZIONE: Bassa

VoL, ¢
 52% 12 %

 £T0 33 CL X 24 - COD. 264
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GRADISCA
LAGER CHIARA
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AMARCORD

ARTIGIANALI

GOLDEN ALE

MIDONA
GOLDEN ALE

ooooooooooooooo

OOOOOOOOOOO

~ BREWED IN ITALY

VOLPINA
RED ALE

OOOOOO

LI

TABACHERA

AMBRATA DOPPI0 MALTO

00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

STILE: Premium Lager

dal colore dorato e bella
schiuma candida. Un per-
fetto equilibrio fra note flo-
reali e fragranti di Iuppolo
di malto e miele. E la pit de-
siderata, di facile approccio
e grande soddisfazione, gu-
sto ben bilanciato e pulito,
invoglia subito il secondo
SOrso.

FERMENTAZIBHE: Bassa

Q

VOL  i°p & B
92% : 125 4 :19

FT0 50 CL X 12 - COD. 344
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- STILE: Golden Ale
Chiara, 100% malto d'orzo, : Chiara, rassicurante e fami-
: liare, dal colore oro antico
: € schiuma persistente. Le
: calde sensazioni di malto
. sono ben equilibrate da
: note fresche, grazie all'im-
: piego di luppoli aromatici in
: dry hopping. Corpo pieno,
: intenso e pulito, piacevole
+ amaro che le dona grande

: beva.
: FEHMEHTAZIUNE: Alta

byoL i op 3 1B
:65% 15

g

: ET050 CL X 12 - COD. 340

--------

L yOL. op
6.5%

- STILE: Red Ale
: Rossa, furba, voluttuosa e :
. intrigante, dai riflessi ra- :
: mati intensi e bella schiu-
. ma pannosa. Corpo pienoe :
. strutturato. La ricca misce- :
: la di luppoli e malti speciali :
: dona al palato sensazioni di
: miele, frutta secca e candi- :
- ta, equilibrate dal gradevo- :
. le amaro finale.

- FERMENTAZIONE: Alta

BU

15 % 97

F.T0 50 CL X 12 - COD. 342

L VoL
 9,0%

000000000000000000000000000

STILE: Strong Amber Ale

Ambrata, generosa, dai ri-
flessi color bronzo. Grande

. intensita aromatica: al naso

note di frutta secca e can-
dita, leggermente speziata.
Il corpo € di grande morbi-

: dezza ed eleganza. Sentori

dimalto, caramello e luppo-
lo, ottimamente bilanciati.

: Una birra che certamente
- lascia il segno.
- FERMENTAZIONE: Alta

18U
23

°p
20 o

{ FT0 50 CLX 12 - COD. 346
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SARDEGNA

HARIFICIQO D
BSSEMINI > CAGLIAR
LOCALITA
RICHAREDDU « GROGASY

™
'E

3IRRA D!
SARDEGNA |

{RRIFICIO D
BIEMINI - CAGLIAS ‘
\

LOCALITA !
BCMAREDOV - GROGASY, |

lql?ygga Iq{yggga

ICHNUSA
LAGER

000000000000000000000000000000000000000000000000000000

STILE: Lager

Colore molto chiaro e dorato, piacevolmente
amara, moderatamente frizzante, schiuma
persistente, in bocca un piacevole sentore di
luppolo.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL.  : °P &% [BU AMARO
7% : 106 = :20

F.T0 66 CL X 15 - C0D. 330
FT0 33 CLX 24 - C0D. 373

---------

ICHNUSA

SARDEGNA

0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

ICHNUSA
NON FILTRATA

000000000000000000000000000000000000000000000000000000

STILE:  Lager non filtrata

Fatta con puro malto d'orzo. Colore dorato,
dall'aspetto leggermente torbido, gusto
moderatamente amaro, schiuma persistente.
Aroma fruttato con un leggero sentore di
luppolo, corpo intenso e rotondo. Frizzantezza
moderata.

FERMENTAZIONE: Bassa

VoL~ °P g 1BU AMARO
50% i 11,2 % : 18

F.T0 50 CL X 15 - €0D. 371
FT0 33 CL X 24 - COD. 248
F.T0 20 CL X 24 - COD. 478
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VIENNA
1L ANTR
01 MONTEY

P0ZZ0 9

VIENNA LAGER

STILE: Vienna Lager

POZZ0O 9 & una birra a
bassa fermentazione, con
una schiuma cremosa e
ersistente, stile Vienna
Eager, dove prevalgono i
sapori del malto, il gusto
deciso e note di caramello.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL :°P &% i 1B
55%: a : 18

F.T0 33 CL X 24
C0D. 215
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P0ZZ0 16
LAGER HELLES

OOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOO

 STILE: Lager

: POZZ0

6 € unabirraa

: bassa fermentazione, stile
: Lager, con una delicata

: luppolatura e gradevole

: frizzantezza.

: FERMENTAZIONE: Bassa

VoL,

D op &% 1 IBU

LA,1% - T

'£70 33 CL X 24
:C0D. 138

0720
21{:@
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~ PRODOTTA
LT '
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'
-~

P0ZZ0 21B
WHITE IPA

+ STILE: White IPA

: Pozzo 21b & una birra ad

. alta fermentazione, stile

: White IPA, caratterizzata dai
: profumi speziati delle birre

: bianche e da una generosa

+ luppolatura americana in dry

hopping. Luppoli: SIMCOE

: ed ECLIPSE.
© FERMENTAZIONE: Alta

: VoL,

Pop &t i By

' .

153%: o : 94

7033 CLY 24
' C0D. 262
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TEHZA RIMA

.ro*
ST B

STILE: Ale

Birra artigianale italiana
stile Ale dal colore ramato
e fortemente luppolata.
Una birra che coniuga
equilibrio di sapori e
intensita di gusto con toni
caldi ed autunnali. Frutta
matura e un ricco sentore
di cereali la rendono
ideale con carni alla
griglia, formaggi e salumi
a media stagionatura.
FERMENTAZIONE: Alta

DyOL :°p . & [BU
: : ;‘ ’AMARU
65% : 18 o : 195

ETO 75 CLX 6 - COD. 251
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L LEAIEA

NNl cErEAL ) PUGLIA
N NON RAFFINAT!

RAFFO
LAVORAZIORE
GREZZA

000000000000000000000000000000000

: STILE: Lager

. . Lager chiara, dal gusto mo- :
STILE: Lager Non Filtrata : defr;atamente amgro, otte- :

Colore e on unafnu‘co da una sapiente ed
: equilibrata
Gusto -

leggera velatura.

note luppolate. Con cere-

FERMENTAZIONE: Bassa
VOL i °P & B
68% 108 o i 13

F.T0 33 CL X 24 - COD. 395

00000000000000000000000000000000

YL
 B.1%

000000000000000000000000000

RAFFO

~—— GRUPPO PERONI

RAFFO

A

BIRRA

.-t'.—)'J"o
~ FINE =
L NFRESCANTE

<
Al]:\_

N

MESSINA
VIVACE

CRISTALLI D SALE

Mt“é“&“i‘ u}_[

AL BROFICIO 65

C uA&SMDA
pt ssm )}"

MESSINA
CRISTALLI DI SALE

...............................................................................................

di eccellente qualita.

: 13U
: 12

i op S
. 9 s
: 10,6

F.70 66 CL X 15 - COD. 347
: ET0 33 CLX 24 - C0D. 363

combinazione :

- tra luppolo delle migliori
rotondo e fresco, con un:

oL, &
45% o G 16

§3TIlE: Lager Filtrata
Colore paglierino brillante :
: stalli di sale marino di Sici-

e luminoso. Gusto rinfre-

: scantec on delicate note :
una fre-:
: compatta e persistente.
: Aroma floreale e frutta-
: to. Gusto morbido, fine ed
+ equilibrato.

agrumate, per

: schezza che invita ad un
+ varieta aromatiche e malto :
aroma maltato e sul finale :
: Maturazione a freddo.

ali di Puglia non raffinati. :
: FERMENTAZIONE: Bassa

altro sorso.

: FERMENTAZIONE: Bassa

IBU

: £70 33 CL X 24 - C0D. 193

L YOL.
£ 5 0%

000000000000000000000000

: STILE: Lager

Lager non filtrata con cri-

lia. Colore dorato lumino-
so, opalescente. Schiuma

FERMENTALIDNE: Bassa

IBU
: 28

L FT0 33 CLX 24 - COD. 496

00000000000000000000000000000



Nt s N

\;I;TA_LIA PEHUM NASTRO AZZUHRO PERONI

NASTRO
GRUPPO PERONI : AZZURRO

NASTRO
AZZURRO,

NASTRO
AZZURRO

~ NASTRO AZZURROD PERONI
NASTRO AZZURRO ZERO 0.0 . STILE CAPRI

...............................................................................................................

STILE: Premium Lager : STILE: Premium Lager analcoli- : STILE: Lager

L'esclusivo Mais Nostrano offre il sa- : ¢a : E'una Lager aromatica, leg-
pore ftipicamente rinfrescante. Gli : Con una delicata nota amara : gera e dissetante con un
speciali luppoli super aromatici do- : data da luppoli finemente aro- : delicato bilanciamento tra

nano la caratteristica nota amara. Il matici. Grazie a un particolare : pote amare e agrumate. I
) 3 ’s —~ ’ . . .

malto d'orzo garantisce trasparenzae : processo fermentativo effet- : gusto & caratterizzato da de-

brillantezza. . tuato a una piu alta tempera- : |icate note di limone italiano

tura (22-23 °C) e a un lievito : e foglie di ulivo, che danno
speciale che fermenta solo zuc- : vita ad un'esperienza senso-

cherisemplici, viene ottenutala : riale raffinata e una grande

FERMENTAZIONE: Bassa sua variante analcolica, Nastro : facilita di bevuta.
: +  Azzurro Zero :

VOL. °p ‘S _IBU AMARO FERMENTAZIONE: Bassa P aae -

0.I% : 1A o : 23 : ,& 0% : FERMENTAZIONE: Bassa
. Yoone L : :

FT0 62 CL X 12 - COD. 313 : . 2 VoL 5 °p f 18U

FT0 50 CL X 20 - COD. 318 VAR : YOL - :°P 2% : IBU : 4,2% : 10,6 ”5 12

FT0 33 CLX 24 - cOD. 311 1 00% : 425 o : 2 :

FT0 33 CLX 24 - COD. 316 LATTINA : : ET0 33 CLX 24 - coD. 144
- FETD33CLX 12-C0D. 491 .
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PERONI

000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
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ITALIA

P e e

e

ITIBILMENRTE ITALIANA

INDISCUTIBILMENTE ITALIANA

~ PRODOTTA A —
BARI, ROMA, PADOVA

STILE: Premium Lager

Prodotta solo con ingredienti selezionati
come il malto 100% italiano, frutto di una
speciale qualita di orzo seguito con cura
durante tutte le fasi della filiera. La qualita
e una passione tutta italiana, Peroni anche.
Colore giallo paglierino, gusto moderata-
mente amaro, equilibrato di luppolo e mal-
to.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL i °P & By
7% P11 W i1

F.T0 33 CLX 24 - CoD. 302

F.T0 33 CL X 24 - COD. 305 LATT.

F.T0 66 CL X 15 - COD. 303

FT0 25 CL X 24 - COD. 304 PERORCIND

000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

PRODOTTA A ~
1l ROMA. PADO'
”

'

PERORNI SENZA GLUTIRE

0000000000000000000000000000000000000000000

STILE: Lager Senza Glutine

Peroni Senza Glutine ha un gusto bilanciato
e rotondo della birra italiana per eccellen-
za, e finalmente un piacere per tutti, anche
per celiaci e intolleranti al glutine. Colore
giallo paglierino. Gusto moderatamente
amaro, equilibrato di luppolo e malto. Bas-
sa fermentazione.

. : b

VOL  :°p & :IBU 2l
47% i 106 < :18 o P s
4/?4 G\.\)«\

F.T0 33 CL X 12 - COD. 433

00000000000000000000000000000000000000000000000000000
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—ATALIA

MALTO
100°% ITALIARO
TRA CIAI'J

‘ INDISCUTIBILMENTE ITALIANA

PERONI|

CHILL LEMON 4

SOLO LIMONI ITALIANT

PERONI
CRILL LEMOR

STILE: Radler

Peroni Chill Lemon & infatti 'uni-
ca radler ad essere prodotta con
Malto e Limoni 100% ltaliani, in
grado di conferirle un profumo
di limoni appena colti e un gu-
sto rinfrescante e naturale, che
la rendono un prodotto di alta
qualita.

FERMENTAZIONE: Assente

VOL i °P & i [BU
20% 10 o i 8

F.T0 33 CL X 24 - COD. 386

00000000000000000000000000000000000000000

PERONI

MALTO
100% ITAUAR? |
L, TMCCIATU

- P00
. \J
- N E .
18 ’/w

INDISCUTIBILMENTE ITALIANA

CRUDA

NC N MSTOR'IIATA

PERONI
CRUDA

0000000000000000000000000000000000000

STILE: Lager non pastorizzata
Lager NON PASTORIZZATA
soggetta ad un processo di mi-
crofiltrazione a basse tempe-
rature che le conferisce una
consistenza cremosa e morbida
dal retrogusto piacevolmente
amarognolo di luppoli. MALTO
100% ITALIANO

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. i °P &% IB
7% 106 5 G2

F.T0 33 CL X 24 - COD. 369

PERONI

PERORI
NON FILTRATA

0000000000000000000000000000000000000

STILE: Lager non filtrata

Lager non filtrata dal gusto PIE-
NO E FRAGRANTE, colore
opaco che preserva il sapore

autentico degli ingredienti non
trattati. MALTO 100% ITALIA-
NO tracciato in Blockchain.

FERMENTAZIONE: Bassa

VoL :°p & : 1B
67% : 106 o 18

FT0 33 CL X 24 - COD. 173

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo



__ITALIA

PURO MALTO

PERONI GRAN RISERVA

PERONI

GRAN RISERVA

GRAN
RISERVA

0PPIO MALT

GRAN RISERVA

"“”\DOPPIO MALTO%/

Beck /

DOPPIO MALTO
PERONI GRAN RISERVA

GRAN
RISERVA

3%2351\"

GRAN RISERVA

= ROSSA = /
N Uonna \(;({—/

ROSSA

: PERONI GRAN RISERVA :

PERONI

NASTRO
AZZURRO

O

BIANCA
PERONI GRAN RISERVA

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

STILE: Lager Puro Malto

Caratterizzata da un aroma
delicato con prevalenza di
note di malto e fini note di

il doppio processo di deco-
zione con impasto a bassa
temperatura, a cui viene
sottoposta, le conferisce
stati e spezie.

FERMENTAZIORNE: Bassa

VOL i °P 2% :BU
52% 118 & : 21

F.T0 50 CL X 12 - COD. 429

000000000000000000000000000000000
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: STILE: Maibock

- Birra doppio malto, intensa,
: con aroma di cereali e spe-
- zie e un delicato retrogu-
luppolo aromatico inoltre :

sto fruttato che la rendono

. equilibrata e non invaden-
: te. La ricetta prevede I'im-
: piego di solo malto e l'as-
: senza di cereali non maltati.

note peculiari di cereali to- :

FERMENTAZIONE: Bassa

DYoL i op & iBU
: 6,6%

147 4 : 26

: £1050 CL X 12 - COD. 465

- STILE: Amber (Munich)
- Corpo leggero, ancorché :
. dotato di particolare com- :
- plessita aromatica con note
. di malto e caramello tosta- :
: to. Gusto corposo e allo :
: stesso tempo facile da bere :
: dal caldo aroma di malto e :
: caramello. :

FERMENTAZIONE: Bassa

YL i op &% f(BU
: 5.0%

: 127 o : 22

: FT0 50 CLX 12 - COD. 324

000000000000000000000000000

STILE: Weizen

Prodotta con malto 100%
italiano. Birra Weiss dal

+ gusto aromatico e fresco.

Aroma fruttato e speziato,
con un particolare sentore
di chiodi di garofano. colore
biondo torbido.

FERMENTAZIONE: Alta

oL iep . IBU
: 51%

: £T0 50 CLX 12 - COD. 243

125 « :104
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MORETTI
BAFFO D' 0RO

STILE: Lager

Bionda Premium prodotta unicamente con
malti italiani. Colore oro brillante, schiuma
bianca, fine, compatta e persistente. Alla
fragrante freschezza del luppolo, gli orzi
nobili primaverili regalano profumate note
floreali e di crosta di pane. Gusto pieno e
rotondo, con un inconfondibile equilibrio
tra il dolce del malto e un amaro delicato e

gradevole.

FERMENTAZIONE: Bassa
VoL s
4,8°’o . o .

FT0 33 CL X 24 - COD. 143
F.T0 66 CL X 15 - COD. 498

LA R I O L L B L L L

MORETTI

HEOE -

LR A L

LR N

MORETTI
LA ROSSA

LA L B L R L L B L L L L L L B I L L L O -

STILE: Bock

Rossa doppio malto Bock, prodotta utiliz-
zando al 100% malto d'orzo.

Colore: ambrato carico conriflessi del bron-
zo. Profumo: ricchi e strutturati, con iniziali
note dilampone, frutta candita e caramello.
Gusto: morbido e pieno, con note di cara-
mello e liquirizia.

FERMENTAZIONE: Bassa

VoL i oIBu
12% : o : 16

F.T0 33 CL X 24 - C0D. 233
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MORETTI
RICETTA ORIGINALE

STILE: Lager

Bionda dorata, bassa fermentazione, pro-
dotta ancora con un processo produttivo ri-
masto quasi del tutto invariato fin dal 1859.
Ottenuta dalla miscela di luppoli pregiati,
che le danno un sapore finemente amaro e
bilanciato.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL &% i 1By
6% : 4 : 12

F.T0 33 CL X 24 - COD. 306
F.T0 66 CL X 15 - COD. 307

0000000000000000000000000000000000000000000000000000

B,

MORETTI

LR L

MORETTI
FILTRATA A FREDDO

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

STILE: Lager

Colore paglierino brillante. Aroma elegante
nota fruttata e di fiori bianchi.

Grazie ad un processo difiltrazione a freddo
unico nel suo genere, la birra viene portata
fino ad una temperatura di -1°C, il risultato
e una birra facile da bere, dal bilanciato gra-
do di amarezza e intensamente dissetante.

FERMENTAZIONE:

yoL ¢ :Ez:IBll
3% : S :14

F.T0 30 CL X 24 - COD. 492
F.T0 55 CL X 15 - COD. 472

Bassa
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ITALIAN PILSNER

VIAEMILIA
BIRRIFICIO DEL DUCATO

0000000000000000000000000000000000000000000000000

STILE : /talian Pilsner

Birra di bassa fermentazione. Di colore
giallo dorato, & caratterizzata da aromi
floreali ed erbacei (dati dall'uso di luppolo
in fiore della varieta Tettnang Tettnanger),
con reminiscenze di miele d’acacia e un
amaro discreto.Una birra limpida, di colore
giallo dorato e con una schiuma bianca
molto persistente. Al naso esprime un
invitante aroma floreale (fiori bianchi) ed
erbaceo. Viaemilia presenta un amaro
discreto, erbaceo, addolcito da ricordi di

miele d'acacia.
FERMENTAZIONE: Bassa

VOL i °P g ioIBU
50% 115 o : 28

F.T0 33 CL X 12 - COD. 196

R R
- -
- -
* 26 % seeesrssscessectesressssatectestssesescsrsrestesssenes B“U“P()Rl
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BIRRIFICIO 1131 DUCATU

ARTIGIANALI

AAAAAAAAAAAAAAAA

SIRRIFICIO DEy

DUCATO

¥

MACHETE
BIRRIFICIO DEL DUCATO

STILE : Double IPA

Ha una luppolatura massiccia, con sentori
di pompelmo e frutta tropicale. In bocca
rivela tutto il suo carattere, calda e
piuttosto corposa, decisamente amara

ma equilibrata, complessa e persistente
termina con note balsamiche e resinose.
Birra di colore dorato intenso, con schiuma
bianca persistente. Al naso esprime sentori
di pompelmo, litchi e frutta tropicale dolce
(mango). Machete presenta un amaro
deciso ma ben equilibrato con la parte
fruttata.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL : °P & i B
76% : 17 W i 52

F.10 33 CL X 12 - COD. 260
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STILE : IPA Indian Pale Ale
| suoi profumi frutta tropicale e di

ompelmo, le sfumature balsamiche : " : :
Jedll : Di colore dorato intenso, ha profumi :

: spiccati di frutta e zucchero candito.
fino all'ultima goccia. La sua schiuma : !N bocca sprigiona unavvolgente :
: dolcezza, placata da un amaro di :
: medio-bassa intensita. Una birra :
+ forte e strutturata. Birra di colore :
: dorato. Schiuma persistente di :
. colore bianco. Sentori di banana,
+ frutta sciroppata, zucchero candito :
. e lievi note erbacee.Presenta un :
: amaro di
+ bilanciato da una morbida dolcezza.
FERMENTAZIONE: Alta

e il contributo educato del malto:
questa e poesia liquida, godimento

e candida e persistente, ricca di
resine nobili dei migliori luppoli

in circolo. Birra di colore giallo
dorato e una schiuma candida e
persistente. Questa Ale esprime
attraenti sentori di frutta tropicale
e pompelmo. Secca e pulita, ha un
amaro intenso bilanciato da lievi
note biscottate.

FERMENTAZIUNE: Alta

VOL i °p & 18U
52% : 13 o : A4

F.T0 33 CL X 12 - COD. 229

0000000000000000000000000000000000000000000000
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E STILE : Belgian Triple
: Birra di alta fermentazione, libera :
: . libera interpretazione del concetto

interpretazione delle Tripel belghe.

medio-bassa intensita,

L VOL Do & By
:80% 17 5 i 30

" ET033 CLX 12 - COD. 209

aaaaaaaaaaaaaaa

: STILE -

000000000000000

: American Amber Ale
Birra di alta fermentazione, una

di Pale Ale. Di color ramato intenso,

: € caratterizzata dalla generosa

luppolatura che prevede I'utilizzo di
luppoli di diversa provenienza e da
un carattere caramellato con delicate
tostature che equilibra egregiamente
I'amaro. Birra di colore ramato.

. Schiuma persistente di colore avorio.

Al naso esprime sentori di frutta
esotica e agrumi accompagnati da

: un leggero aroma tostato. A.F.O.

: presenta un amaro ben bilanciato

: con la parte caramellata e dolce dei
: malt.

- FERMENTAZIONE: Alta

Lyl ;o g : : 18U
 54% :

11,5 2 37
FT0 33 CLX 12 - COD. 202
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DESPERADOS

BLENDED,WITH
JIACTLA'BARREL'AGED

T
DESPERADOS
AROMA TEQUILA

STILE: Lager

Chiara, la prima birra al mondo aromatiz-
zata alla tequila. Una combinazione unica
di lager corposa e accenti di tequila. Gusto
leggero e rinfrescante, bilanciato in dolcez-
za da note pungenti e agrumate.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL i & iU
60% i i 13

F.T0 33 CL X 24 - COD. 330

= AAVRNALL NiNarZOR
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FRANCIA

TOURTEL

GRUPPO PERONI

TOURTEL
ANALCOLICA

0000000000000000000000000000000000000000000000000

STILE: Premium Lager

Malto 100% italiano. Per garantire lo stesso
gusto delle lager alcoliche, il processo pro-
duttivo avviene con una fermentazione li-
bera diavvenire secondo natura, senza nes-
suna alterazione. Gustorotondo con note di
malto e amaro equilibrato.

FERMENTAZIONE: Bassa
VOL. i °p &% By

-

05% : 55 = :2T
FT0 33 CL X 24 - COD. 377

000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
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LOWENBRAU FRANZISKANER
ORIGINAL WEISSBIER HEFE
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STILE: Miinchner Premium : STILE: Weisse

Lowenbrau “Birra del Leone” &€ una delle pit : Chiara non filtrata. Gusto piacevolmente

antiche della Baviera. Bassa fermentazione : amarognolo dall'aroma fruttato e agruma-

e luppolatura molto delicata riescono a do- : to. Schiuma bianca e lussureggiante. Pro-

nare un'inconfondibile gusto leggermente : dotta con malto d'orzo e frumento, luppolo,

amaro. : lievito ad alta fermentazione ed acqua, nel
: rispetto della Legge di Purezza Tedesca

“Reinheitsgebot”.

FEHM[NT.AZIONE: Bassa FERMENTAZIONE: Alta

VOL  :°P i iIBU

= 178 VOL i °P &% iIBU
52% : 12 % 19 a8
FT0 33 CL X 24 - COD. 351 :
FT0 50 CL X 24 - ¢OD. 300 LATT. F.T0 50 CL X 20 - COD. 349
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STILE: Premium Pilsner

Colore giallo paglierino. Al naso sen-
tori di malto e profumi freschi, pun-
gentidel luppolo. Siesprime nel finale
con un corpo discreto non particolar-
mente impegnativo e luppolato.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL i °p & By
50% : 112 o 28

FT0 60 CLX 12 - COD 1095
FT0 33 CLX 24 - COD 110

.
R R
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- - oo
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BECK'S BLUE
ANALCOLICA

STILE: Premium Pilsner

LaBeck sBluerappresental originale
gusto schietto e rinfrescante della
Beck’s Pils, ma senza alcol.

FERMENTAZIONE: Bassa
VOL : °P & 1B
03% : 03 < : 26

F.T0 33 CLX 24 - COD. 497

000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
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STILE: Weizen
Colore miele leggermente dorato

fini e persistente. Aroma intenso di

sfornato e miele chiaro. Allo stesso

snella e frizzante, delizioso sentore

A4

GERMANIA

CREW REPUBLIC

LR LR R L L L L L R L L L R N N N N LU L RN L N .
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LR I L B O N L R B B R B O B N L L :

: STILE: Indian Pale Ale
: Classica
opaco con schiuma chiara con pori :

IPA con aromi esofici

intensi ma rotondi di frutta tropicale

. € agrumi.
tempo note sottili di limone fresco :
ed erbe. Al palato piacevolmente :

di frumento con dolcezza maltata, :
arricchito da una fine freschezza e :

sentori di delicate erbe.
FERMENTAZIONE: Alta

VoL °p 553 IBU AMARD
54° 125 < 12

F.T0. 50 CL X 12 - COD. 273

00000000000000000000000000000000000000000000

L yoL.
: 54%

FERMENTAZIONE: Alta

op

140 =

18U
28

F10.33 CLX 24 - COD. 282

= AAVREALL NN bzOR

................ B”{I\”)()“'l_ Pessesrerseas e

di luppolo. Al palato corposa e :
. aromatica. Un viaggio tra aromi
grano maturo, pane bianco appena :

VoL
: 5,0%

a2

L

UUE

T —

JACKPOT

HAZY IPA

CREW REPUBLIC
JACKPOT

000000000000000000000000000000000000000000

: STILE: HAZY Indian Pale Ale
: Arancione,

torbida e succosa-
fruttata.
- Al palato rinfrescante tropicale

+ con un intenso aroma di luppolo di
. frutto della passione e agrumi. Corpo
La Drunken Sailor si abbina bene :
con cibo thailandese, bistecche e :

: hamburger alla griglia!

leggero con acidita equilibrata e
amarezza contenuta.

: FERMENTAZIONE: Alta

°p &,

1159

|BU
44

F.T0.33 CLX 24 - COD. 318
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GREVENSTEINER
ORIGINAL

BITBURGER

Bitburger
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BITBURGER
PREMIUM PILS
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STILE: Helles

cappuccio in schiuma. |l profilo di go- :

dimento & notevolmente dominato : Ic:?ol;?al’;:\/: ;?é;:h?'sggglr?' dT?pL?t?;- : leggera effervescenza con frutta de-
da note fruttate e fresche, che sono : . O orincipalmente le mele :

completate da un aroma di malto : - dolcezza al sapore di malto, che viene

: verdi. La Grevensteiner ha un effetto : completato da una tipica nota di lup-

: molto frizzante ed elegante. Un leg- :

molto fine. Il primissimo gusto mostra : ' :
- polo e che si smorza armonicamente

il corpo piacevolmente mite e magro. : gero tocco di amaro torrefatto, ac-
Lamarezza equilibrata del luppolo € : compagnato da sapori di noce, apreil
. sipario ad un gran finale, nel quale si :
: dispiegano impressioni aromatichedi :

- caramello e panna.

: FERMENTAZIONE: Bassa

: YOL. 5,2%

: £T0 50 CL. X 16. BOTT - COD 2695
: £T0 50 CL. X 16 LATT. - COD 433

una delicata vivacita completano la
saporita esperienza gustativa.

FERMENTAZIONE: Bassa
YOL. 5,2%
FT0 50 CL. X 16 - COD 279

00000000000000

: STILE: Landbier

La Grevensteiner Hell, leggermen- : Color ambra setoso e opaco, caratte- :

te torbida, si distingue a prima vista : rzzato dariflessiin color arancione e
grazie ai suoi colori paglierini brillanti : Un S€toso cappuccio di schiuma mor- ;
e lucenti e al pronunciato e robusto bida. Uaroma completo inizialmente :

: viene dominato daaromidicaramello ! 5romatiche di montagna. Nel bere

nnnnnnnnnnnnnnn

L YOL.
 4,8%

000000000000000

STILE: Premium Pils

Lucente giallo oro con schiuma per-

. sistente, bianca e fine. Profumo puro
. e delicatamente fruttato di miele,

cereali maturi, pane bianco ed erbe

licata, freschezza ed un accenno di

. sul palato.

FERMENTAZIONE: Bassa

|BU
33

°p

113 &

* FT0 33 CL Y 24 - COD. 348
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STILE: Weizen

Birra torbida non filtrata, di colore arancio-
ne dorato, schiuma abbondante e densa.
Profumo fruttato di banana, mela, sapore

maltato dalla luppolatura quasi impercet-
tibile.

FERMENTAZIONE: Alta

: e

VL. :+ °p 2% : |BU
Yy .

i 12

5,5% 125 ¢
F.T0 50 CL X 20 - COD. 258

000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

FAULANER

Miinchner Hell

PAULANER
. ORIGINAL
MUNCHNER RELL

.................................................

STILE: Dortmunder/Helles

Birra colore giallo paglierino, sovrastata da
un denso cappello di schiuma. Profumo ric-
co, luppolato e biscottato, gusto equilibrato
tra malto e luppolo, piacevole frizzantezza.
Sensazione retrolfattiva leggermente sec-
ca.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL i °p & CIBU
49% (115 % i 20

F.T0 33 CL X 24 - COD. 144
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Brotzeit

Bier
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LAUTERBACHER
BROTZEIT
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STILE: Lager tradizionale
Lauterbacher

Hallertau.

FERMENTAZIONE: Bassa
VoL. 5.1%
FT0 50 CL. X 20 - COD 239

Brotzeitbier ide- :
ale per uno spuntino bavarese! :
Naturale, gustosa, con i piedi per :

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

.............. !_;_I_ I.{. ! \‘ |~IT! )IU{'I'

N

LAUTERBACHER

LAUTERBACHER
HELL

STILE: Lager non filtrata
Una Hell naturale come deve essere. :

La Lauterbacher Natur Hell rimane

poli aromatici e piacevolmente mal-

: FERMENTAZIONE: Bassa
: VOL. 4,8%
: 10 50 CL. X 20 - COD 227

0000000000000000

LAUTERBACHER
WEIZER

000000000000000000000000000000000000000000

STILE: Weizen naturalmente

torbida

+ La prima birra di frumento che
non filtrata e quindi ha un carattere :

terra, come amava bere il con- : Particolarmente corposo. Con lup- :

tadino di Lauterbach. Chiara e :

dorata, con rinfrescanti luppoli : tata, la birra come quella che piaceva

- al contadino di Lauterbach.

venne prodotta a Lauterbach, in
Baviera, nel 1889. Ancora oggi,

: Lauterbacher Natur Weizen

: e un prodotto molto speciale.
. Naturalmente torbida, gustosa
: e dorata, come amava bere

. |'agricoltore di Lauterbach.

. FERMENTAZIONE: Alta
VoL 5,3%
10 50 CL. X 20 - COD 267

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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STILE: Weizen : STILE: Dunkelweizen

Colore giallo opaco torbido. Schiuma alta e : Birra corposa e carica di lieviti, in essa si

pannosa. Aroma di frumento assieme al fi- : mescolano assieme ai sentori di lieviti e ba-

pico leggero gusto di banana appena dolce : nana, un intrigante miscela di cioccolato, ca-

delle weiss e dei lieviti. Corpo rotondo, pia- : ramello, caffé e orzo tostato. Colore scuro

cevole acidita finale. : ma con riflessi rossastri.

FERMENTALIONE: Alta FERMENTAZIONE: Alta

VOL [ °P g IBU VoL : °p : 1BU

93% | 135 4« : 22 : 53% 128 o ;27

F.T0 50 CL X 12 - COD. 211 : FT0 33 CL X 12 - COD. 148
............................................................ l}llil\“’()l{! 35
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STILE: Abbey Dubbel
Birra rossa. Al naso note speziate,
frutta secca tostata, cacao e malto.

ramello e uva. Intensa sensazione re-
trolfattiva.

FERMENTAZIORE: Alta

VoL, : °p ,.. L 1BU
75% : 165 o : 18

FT0 33 CL X 12 - COD. 284

R R
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. STILE: Belgian Strong Dark Ale
: Birra corposa di colore bruno. Aro- :
: ma pronunciato, fruttato e agrumato.
Gusto intenso, fruttato, sentori di ca- :
. Finale amarognolo e leggermente :
: Secco.

Sapore intenso di spezie e liquirizia.

FERMENTAZIORE: Alta

. - s
PYOL P °p &% ioqBU
: 92% oA
e '

: 208 o : 22

FT0 33 CLX 12 - COD. 234

nnnnnnnnnnnnnnnn
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: STILE: Belgian Strong Dark Ale

Birra scura con riflessi rossi, schiuma

: compatta, corpo denso. Aromi di frut-
. tasecca, caffe ebanana. Sapore caldo,

sul finale note di cioccolato amaro, li-

: quirizia e luppolo.

. FERMENTAZIONE: Alta

Lol i ep g 18U
S 1L3% 22 i

FT0 33 CLX 12 - COD. 242

000000000000000000000000000000000000000000000
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CHIMAY BLU

STILE: Belgian Strong Dark Ale

Birra d’Abbazia scura dall'aroma po- :
tente. Sprigiona una leggera nota :
fiorita rosacea associata ad un piace- :
vole profumo di lievito fresco. La sua :

schiuma & spessa, cremosa e scura. |

passar degli anni.

FERMENTAZIONE: Alta

< ke
Sap s IBU
: 186 a : 27

VOL.
9.0%

F.T0 33 CL X 24 - COD. 124

000000000000000000000000000000000000000000000

A
CHIMAY

: STILE: Trappista
Birra d’Abbazia. Colore giallo dorato :
sormontato da un cappello di schiuma :
fine. Al naso note di uva passa e mela :
matura. Sapore equilibrato tra il dolce :
+ del malto e I'amaro del luppolo. :
suoi aromi potenti e complessi hanno :
un tocco di spezie pregiate. In bocca,
la birra rivela una nota di caramello. :
Se conservatain cantina, il suo sapore :
complesso continuaamigliorare conil :

: FERMENTAZIONE: Alta

IVOL i°p & iiB
:8,0% : 16,6 o : 36

F.T0 33 CL X 24 - C0D. 126

e AL R R R )

............... B.”““l‘)(”'{’]-‘ Srsessensenr s

: STILE: Trappista Abbey Dubbel

Birra d'Abbazia. Colore rosso rame.
Sfumature fruttate di albicocca. Gu-
sto setoso, con un leggero tocco ama-
ro. Birra non filtrata né pastorizzata.

: FERMENTAZIONE: Alta

P VOL :°p & fBU
: 70% 155 gL

: £7033 CLX 24 - £OD. 125
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STILE : Belgian Strong Amber Ale

Questa birra di color ramato con ri-
flessi rossi si presenta tipicamente
ricca. Al naso gli aromi sono dolci di
caramello e zucchero, con lievi note
di lievito e spezie. Dolce al palato,
anche qui le note percepite sono ini-
zialmente quelle dolci di malto e cara-
mello che lasciano spazio ad un finale
lievemente amaro dato dalla luppola-

tura gentile.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL i °P & IBU
8,0% : 18 o : 16

F.T0 33 CL X 12 - COD. 139
FT0 75 CL X 12 - COD. 112
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STILE : Witbier

Birra di frumento dal color giallo chiaro
velato. Con un profumo di malto cara-
mellato e aromi di coriandolo. Al palato
e abboccata con amaro ben equilibrato
e sentori di frutta, pane tostato, cara-
mello e liquirizia. | profumi sono i clas-
sici dello stile, con note di frumento,
agrumi (limone), lievito ed un tocco flo-
reale. Leggera, rinfrescante e beverina
al palato si percepiscono le note spezia-
te e soprattutto quelle agrumate che ne

determinano il finale amaro ed asciutto.
FEHMEN]AZIONE: Aljta

VOL i°P &% IBU
8% : 115 & 1

FT0 33 CLX 12 - CoD. 102
FT0 75 CL X 12 - COD. 185
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STILE: Belgian Ale

Questa birra si presenta con un
profumo di luppolo speziato con
aromi fruttat.

In bocca e speziata, con un amaro
ben equilibrato che si prolunga come

retro gusto.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL o &4 lIBU
6,5% : o 20

: ET0 33 CLX 12 - COD. 203

- . 'I'
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STILE : Abbey Triple

La Abbey Tripel & prodotta ancora oggi in
base alla ricetta tradizionale. Dal colore dora-
to opalescente, al naso gli aromi sono speziati,
con sentoridi lievito e frutta matura. Al palato
e intensa, con lievi note di luppolo che lascia-
no un piacevole e delicato retrogusto amaro.

FERMENTAZIONE: Alta
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PATER DUBBEL
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STILE: Abbey Dubbel

Questa birra dal colore marrone scuro pro-
fondo con persistente schiuma beige al naso
e ricca di aromi, si percepiscono note dolci di
lievito, malto caramellato, frutta secca e frut-
ta candita.

Al palato e morbida e vellutata con sento-
ri dolci e speziati, con lievi note fruttate e di
nocciola, un amaro ben equilibrato e sentori
di pane tostato, liquirizia, caffe e caramello.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL o & iigy 5 : -
15% : 155 o4 : 22 : VOL. :°P & : |BU
: 15% : 14 & : 22
FT033CLX12-c0D. 127 :
FET0O75 CLX 12 - COD. 285 : FT0 33 CLX 12 - COD. 245
: FT0 75 CL X 12 - COD. 252
PPN sPNIEISEIIISIIBRIIERSLEDS sessssesses tssses e tesessessessnse . !_;‘!l.{.!‘_\.l"lzf)li'l_ Pessessesseasse sesssesssassnssas tesseeresrsENEREEIEES .
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STILE: Belgian Strong ALE

Birra rossa scura con un bel colletto di
schiuma bianca. Il ricco aroma di ciliegia
amarena rilascia anche potenti note di
fragola, marzapane e porto dolce. |l sapore
moderatamente dolce permette di scoprire
i frutti rossi oltre alle note di mandorla e
di spezie delicate. Gradevole persistenza
finale.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. : °P & i IBU
8,0% : 167 = : 10

FT0 33 CL X 12 - COD. 246

- "
-
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LA CHOUFFE

STILE: Abbey Tripel

Bionda chiara e leggermente torbida, con
un bel colletto di schiuma bianca. E una bir-
radall'impronta amara. con la giusta dose di
alcol e una persistenza secca e molto grade-
vole in bocca. Una birra potente e di carat-
tere che deliziera sia i semplici appassionati
che gli intenditori. Colpisce da subito per Ia
purezza e intensita aromatica del luppolo
grezzo di qualita Amarillo lavorato a crudo.
Il luppolo CHOUFFE si apre su una nota
agrumata forte con un accenno di pompel-
mo che lascia poi spazio al sapore del luppo-
lo verde speziato.

FERMENTAZIONE: Alta

@

VOL i°P &% :IBU
9,0% : 18 = : 59

F.T0 33 CLX 12 - COD. 401

000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
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STILE: Scotch ALE

Colore rubino intenso con un colletto
bianco crema. Lolfatto viene avvolto da
aromi speziati, veicolati da una buona
gradazione alcolica. Prevalgono l'anice e
la liquirizia, splendidamente completati da
una nota setosa di caramello. Malgrado
I'aroma molto avvincente, € una birra dal
sapore sorprendentemente misurato, dai
sentori fruttati soprattutto di pera. Una
birra dall'amarezza non eccessiva, con una
persistenza lunga e vivace in bocca.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL :°P & Bl
8,0% : 167 = : 20
£T0 33 CL X 12 - COD. 269
ET0 75 CL X 12 - COD. 270
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LA CHOUFFE

BIRRIFICIO DEL DUCATO

SCHOUFFE
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STILE: Belgian Strong ALE

Si apre su aromi speziati con note di
agrumi. Poi affiora il sapore rinfrescante
del coriandolo fresco che conferisce alla
birra una fragranza floreale, perfettamente
abbinato a un delicato e prolungato sentore
di banana. La combinazione di queste
fresche note floreali evita ogni sapore
eccessivo. La persistenza e piacevolmente
speziata (pepata).

FERMENTAZIONE: Alta
VOL :°P & i IBU
8,0% : 169 = : 20

FT0 33 CLX 12 - COD. 432
FT0 75 CLX 12 - COD.A77
LATT. 33 CL X 24 - C0D.402
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LEFFE
BLONDE

STILE: Belgian Ale

Birra d’Abbazia dal colore :
dorato con riflessi brillan- :
ti. Gusto pieno, elegante e :
fruttato, leggermente ama- :
ro con note di vaniglia e :
spezie. L'aroma € corposo :
speziato con una punta di :

arancia amara.

FERMENTAZIDNE: Alta

VoL i°op g
6,6% : 156 = : 20

F.T0 33 CL X 24 - COD. 135
FTO 75 CLX 6 - COD. 364

: yoL.
: 6,6%

oooooooooooooooooooooooo

LEFFE,
AMBREE

: STILE: Amber Ale
Birra ambrata d'Abbazia :
dal sapore rotondo di malto :
tostato e lievemente luppo- :
lato; Raffinata e delicata. | :
suoi aromi di scorza d'aran- :
cia, spezie e malto tostato :
sono hilanciati da un finale :
: lievemente luppolato.

: FERMENTAZIONE: Alta

D op ) 18U
i 168 N : 25

: £10 33 CL X 24 - C0D. 166
: £10 75 CL X 6 - COD. 228

L VoL,
: 9,0%

s

rom €+ 54°

0 wieier ¢
'lhm.u":

N 9% vtV

LEFFE
RITUEL 9°

: STILE: Belgian Strong Ale
Birra d’Abbazia dal colore :
ramato. Sapori eleganti e :
profondi di cereali, di spe- :
- candita, spezie, caramello
gusto pronunCIato grazne :
; schiuma abbondante.

zie amare e banane. Ha un

alla sua composizione ricca
di luppolo, caratterizzato :

dall’equilibrio tra aromi e§
: spezie, tra l'amaro e il frut- :
: tato.

FERMENTAZIONE: Alta

: op & 1B
L 20,3 5 i 25

: ET075CLX 6 - COD. 499

: VOL.
: 6,6%

0000000000000000000000000000

LEFFE
ROUGE

LR B L R I O L B I R I B L B O B B L N : R I R R R
L

STILE: Belgian Ale

Colore rosso. Birra ama-
ra, gusto rotondo, caldo e
morbido con note di frutta

e vaniglia. Aroma fruttato e

FERMENTAZIONE: Alta

: op 4;.|su
L 156 o : 24

FT0 33 CL X 24 - COD. 145
 ET0 75 CLX 6 - COD. 209

oooooooooooooooooooooooooooooooo
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LEFFE
TRIPLE
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STILE: d’Abbazia

Naturalmente torbida dal colore
dorato. Robusta e amara con un
fine aroma di chiodi di garofano
e dolci sentori di banana, pesca e
ananas maturo, noncheé aromi spe-
ziati, una sottile miscela di corian-
dolo e arancia.

FERMENTAZIONE: Alta

VoL i°p &

85% : 179 o : 15

F.T0 33 CL X 24 - COD. 219

0000000000000000000000000000000000000000000000

N

BELGIO

HOEGAARDER

GRUPPO AB INBEV

000000000000

i
Hoegaarden

wstbier-biere Ylanchs

0000000000000

HOEGAARDEN
WIT BLANCHE

LA L L R I B T R L I I I B I O L O B :

STILE: Weizen blanche Keller
Birra chiara

fumata di scorze d'arancio. Aroma

agrumato con un leggero fondo :
di miele e lievito. Finale intenso e :
aspro che accompagna una sensa- :
zione retrolfattiva lieve ma persi- :
stente. Biere Blanche, naturalmen- :

te torbida.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL i P & i IBU
49°% :12 4 : 15

FT0 33 CL X 24 - C0D. 189

“platino”. Schiuma :
bianca e spumosa come una chiara :
d’'uovo montata, persistente e pro- :

STELLA ARTOIS

GRUPPO AB INBEV

!

LA .000‘..,

~ -

STELLA
ARTOIS

0000000000000000000000000000000000000000

STILE: Premium Lager

Birra chiara con schiuma ricca e
persistente. Al naso note di erba
appena tagliata e mollica di pane.
Gusto fresco, piacevolmente ama-

ra.

FERMENTAZIONE: Bassa

\U

L WOL iep o i1y

R

5.0% : 113 & 23

F.T0 33 CL X 24 - COD. 186 CLUS. 8X3
F.T0 66 CL X 12 - COD. 187
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ARTIGIANALI

SAISON
DUPONT

STILE: Saison-Farmhouse Ale :
Colore oro, schiuma bian- :
chisima. Aroma fruttato :
margherita. :
Gusto di agrumi e spezie, :
luppolato sul finale. Corpo :
denso. Sensazione retrol- :
fattiva di frutta ed erbe :

e fiorito di

aromatiche.

FERMENTAZIONE: Alta

: .
: °P &% : IBU

: 14 % i35

VOL.
6,9%

F.T0 33 CL X 24 - COD. 244

BELGIO

LUPULUS

ARTIGIANALI

LUPULUS

STILE: Abbey Tripel

Colore giallo pallido opaco. :
Schiuma bianca e cremosa. :
Intenso profumo di malto :
e lieviti, frutta candita con :
finale nota mielosa. Al gu- :
sto aromi erbacei, sul finale :
: le di coriandolo e di radice. :

note di liquirizia grezza.

: FERMENTAZIONE: Alta

VoL )
:8,5% 16

: £1075 CLX 12 - COD. 436

top b o IBU
-
- 30

.
R R .

- -

v 2 o oy

. 44 R R R R Bll{l‘lp()“l

- -

- - .. =
rar - . -
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: FERMENTAZIONE: Alta

ST, STEFANUS

GRUPPO PERONI

ST. STEFARUS
BLONDE

 STILE: Belgian Pale ale
Birra d’Abbazia. Color oro.

Al naso caramello, miele,
agrume candito, frutta ma-
tura, albicocca e banana,
spezie, pepe bianco, chiodi
di garofano. Un retronasa-

: £10.33 CL X 12 - C0D. 171
 £T075 CLX 6 - C0D. 389

........

: : B
:VOL. :°P &% : IBU

00000000000000000000000000

MOINETTE

ARTIGIANALI

.l.l. .‘J HEHE

MOINETTE
BLONDE

0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

STILE: Belgian Strong Ale

Colore biondo chiaro,

: schiuma pannosa. Al naso
+ dolce nota di frutta sotto
: spirito, albicocche, pesche.
: Corpo robusto. Morbida,
: pulita con finale secco.

: FERMENTAZIONE: Alta

:Vﬂl °op is::wu B,5°Io : 16,5 ‘“1' : 36
: 7,0% 6% 21

: ET0 33 CL X 24 - COD. 438

0000000000000000000000000000000000
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HEINEKEN

L

STILE: Premium Lager

Colore chiaro dorato, aspetto limpido. Al
palato un equilibrato amarognolo grade-
vole, supportato da un corpo decisamente
rotondo. Beverina.

FERMENTAZIONE: Bassa
VOL. ¢ °p &% BU

b Y 4

50% : 118 o : 23

FT0 33 CL X 24 - C0D. 330
F.T0 66 CL X 15 - COD. 331

000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

L

HEINEKEN
SIlVEII

STILE: Lager Extra

Birra dal colore giallo oro, dalla schiuma non
troppo persistente. Dai profumi vegetali,
dominati dal luppolo.

Viene maturata a -1°C, risultando una lager
extra rinfrescante con un retrogusto bilan-
ciato, morbido e facile da bere.

FERMENTAZIONE Bassa

VOL. i i IBU
YA

F.T0 33 CL X 24 - COD. 261
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LA TRAPPE

ARTIGIANALI

LRI L N
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LA TRAPPE
BLOND

LA I L I I U L I I L O O B I L R I )

STILE: Belgian Pale Ale
Trappista Belgian Pale Ale
artigianale dal colore giallo
dorato, profumo aromatico
e fruttato.

Sapore dolce, leggermente
maltato. Sensazione retro-
nasale amarognola.

FERMENTAZIONE: Alta

LA TRAPPE

DUBBEL

L L I L I L B L L B L

STILE: Dubbel

Doppio malto di colore
bruno-rossastro, schiuma
densa e persistente. Corpo
medio, profumo intenso,
sapore ricco ed equilibrato
con note di malto e cara-

: mello.

: FERMENTAZIONE: Alta

LA TRAPPE
TRIPEL

L LR I I T B L O O B I L
.

- STILE: Tripel

- Birra di colore giallo aran-
+ ciato, dal profumo aroma-
. tico e dal sapore pieno e
. speziato, che rimanda al
: coriandolo e ad altre erbe.
: La sensazione retronasale
: eseccaeleggermente ama-
: rognola.

: FERMENTAZIONE: Alta

L R R B B L

L N B N R R

LA TRAPP
QUADRUPEL

L I I T I L I I L I L

STILE: Quadrupel
“Specialitd” Trappista. Co-
loreambrato intenso. Sapo-
re ricco, caldo ed equilibra-
to con note di malto tostato
e una leggera luppolatura
per una sensazione retrol-
fattiva amarognola.

FERMENTAZIORE: Alta

VOL :°p & iU iWOL PP e iy (VOL PP s IBU PVOL  i°P e iipu
65% : 145 5 :15 :70% i 16,5 24 : 8.0% 115 o : 25 - 100% : 16,2 « : 24

F.T0 33 CL X 24 - COD. 440

P46} -

e

L R I L I L B

: £T0 33 CLX 24 - COD. 444

: FT0 33 CL X 24 - COD. 476

> we
LA B B L B B L B L I L B L I;Il{l\ll)()l{l L L L L L L L LR L I I L I L L O
- AAVREALL NN SO -

F.T0 33 CL X 24 - COD. 454

L L I L B L B L L



- PILSNER URQUELL

PILSNER
URQUELL

STILE: Pils

Colore dorato brillante,
schiuma
densa. Aroma del malto,

Questa birra ha dato ori-
gine alla tipologia birraria

decisamente amaro e dis-
setante.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL.

Pop ol ipy
44%

117 o : 39
FT0 33 CL X 24 - COD. 201

oooooooooooooooooooooooooooooooooo
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REPUBBLICA CECA

KO ZEL

2
L
Rozel

SN -A
~GUSTO
RINFRESCANTY,

KOZEL

DARK LAGER : PREMIUM LAGER :

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

+ STILE: Dark Lager

: Prodotta seguendo la ri-
abbondante e : cetta originale, € una lager :
: scura che ha il colore di una
note floreali, profumo er- :
baceo del luppolo Saaz. :
: sorprendentemente rinfre- :
+ scante proprio perché & una
delle pils,anno 1842, gusto :
. fetto trail dolce del caramel-
: loeilfrescoaromadiluppolo :
: le donano un gusto morbido
: ma mai stucchevole.

: FERMENTAZIONE: Bassa

Porter, grazie all'utilizzo di 4
diversi malti, ma che sirivela

lager. Il bilanciamento per-

GRUPPO PERONI

RICETTA S
ORIGINALE .|

|
9

I\s
2
-

.
) |

KOZEL

+ STILE: Premium Lager
+ Gusto ricco e morbido Pro- :
dotta seguendo la ricetta :
. originale e con doppia de- :
: cozione, come da metodo :
: tradizionale dei mastri birrai :
+ fiore all'occhiello del birri-
- ficio Holba e vanta nume-

Cechi, questa puro malto na-

: sce dalla sapiente miscela di
+ 3 malti selezionati e del lup- :
: polo pregiato Czech Noble, :
che le conferiscono un gu- :
: sto bilanciato e un piacevole :
. aroma. :

FERMENTAZIONE: Bassa

HOLBA
AR

HOTBA =8

RYZI PIVO Z HOR

HOLBA
SERAK

: STILE: Vienna Pils

Una birra chiara dal colo-
re oro miele con un gusto
deliziosamente amaro, leg-
germente luppolato e una
consistenza perfetta. E' il

rosi importanti premi da
concorsi birrari nazionali e
internazionali.

: FERMENTAZIONE: Alta

IWOL ¢ P M IBU iyg. i oep af ioppy (VOL i °P it iipy
;3,5°Io : 91 a4 :14 45°/o 11 25 “'V . 25 li,?% 11 4 :26
' FT033CLX24-C0D.255 S FTO33CLX24-COD.240 : FTO 33 CLX 24 - COD. 167
.......................... BIRIMPORT »-2+772reossseannnnaeonrsonesansarensnsressonnansons

i47
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~ ESTRELLAGALICIA  SLALOM  BREWDOG
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+ ;
LTeD DEMERAGIO

strello
Galtcta

ESTRELLA
GALICIA
ESPECIAL

00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

; STIlE: Strong Lager
: Ale doppio malto. Colore
: giallo oro. Schiuma per-

STILE: Premium Lager
Colore glallo oro brillante. :

Al palato € neutra e legge- :

ra, con sentori di luppolo,

orzo e malto, finale tostato :
con richiami di frutta a gu- :

SCIO.

FERMENTAZIONE: Bassa

VoL, 5°p 2 G 1By
55% :13.0 5 : 25

k.10 33 CL X 24 - C0D. 323

: FERMENTAZIONE: Bassa

LyoL
$55% : 13 % & 25

ooooooooooooooooooooooooo

~ L
13-128-001
SIM GLUTIX
CAVTIN Ptz

,, CERVEZA ESPECIAL

G
&
A '08 r.i"‘
C'.y’c' rOA ™

ESTRELLA
GALICIA
SENZA GLUTINE :

STILE: Lager

: Colore giallo oro brillante. : sistente e densa. Sento-

Al palato e neutraeleggera, : ri forti di malto e cereali.

: conunamarcatasfumatura: oo iniviale che

di luppolo. Note di orzo €: g eqjilibra con un finale
: di luppolo intenso. Abbi-
: namenti: carni alla brace o

: arrosti.

malto, sentori tostati.

ét“G‘U)

Vv
‘46 Wt

Op o
,bA

: £T0 33 CL X 24 - COD. 383

Yol G oop :sz
:9,0%

SLALOM
STRONG

FERMENTAZIONE: Bassa

P 920 o 28

: FT0 33 CLY 24 - COD. 198

VoL, 5°p
 5,6%

00000000000000000000000000

el

BREWDOG

- ST TRTP4, Jon oot

'€DEPOST MODERN CiASSIC e b

BREWDOG
PUNK IPA

.
00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

: STILE: India Pale Ale

. IPA di ispirazione ameri-
: cana, interamente prodot-
: ta con luppoli americani e
: neozelandesi, a livello ol-
- fattivo rileva intense note
. agrumate e tropicali, so-
: pratutto pompelmo, frut-
. to della passione e ananas.
: Carattere fruttato con un
: finale lungo e dissetante.

: FERMENTAZIONE: Alta

4

IBU
: 193 ¢

: £T0 33 CL X 24 - COD. 338

0000000000000000000000000000000000
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SCOZIA

— TENNENT'S

.

- GRUPPO INBEV

IRLANDA

GRUPPG GUINNES

TENNENT'S
SUPER

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
.................................

STILE: Strong lager

Doppio malto. Colore chia- :
ro. Aroma intenso domina- :
to dal profumo di malto e :
mela. Finale leggero-ama- :
ro derivante dal luppolo :

che ci accompagna anche : rim _
. dell’iconico cacciatore

. spitfire...chocks away!
+ Colore ambrato brillante
¢ dall'aroma maltato.

nel lungo retronasale.

FERMENTAZIONE: Bassa

op st gy
189 5

VoL
9.0%

F.T0 33 CLX 24 - COD. 460

00000000000000000000000000000000000

0000000000000000000000000

SPITFIRE
SUPER STRONG

STILE. Strong Lager

Creato dalla birreria piu
antica del Regno Unito.
Shepherd Neame in
commemorazione dell’
Ottantesimo anniversario
del primo volo nel cielo

: FERMENTAZIONE: Bassa

L YL
: 9,0%

F.T0 33 CL X 24 - COD. 354

Pop o i By
: 179 o : KD

§ — S

"-, >3 .-‘\'..
e _J't,(.l’l,{ ..

“ﬂrlo

DRAUGHT

. STOUT

GUINNESS
DRAUGHT

STILE: Stout

: Birra scura, inconfondibi- :

‘e spuma cremosa. Aroma E ambl'ati.conSChiumadensa.

‘ intenso di malto tostato : Aroma fruttato con sentori

: con gusto all'impatto ama- : dipesca e albicocca, dovuto

! ro, caffé e liquirizia, arric- all'utilizzo di tre diversi lup-
- chito da note fruttate e di :
+ caramello. Finale secco e : ; S
: asciutto. Schiuma persi- : dagiStatiUniti. Rinfrescante

. stente.

. FERMENTAZIONE: Alta

: yoL. 5°P s 1B
1 02% (97 % 45

F.T0 33 CL X 24 - C0OD. 226 :
: LATT. 52 CL X 24 - €0D. 111 :

.
oooo.ooo :

00000000000000000000000000

)
*}.4.'

HOP HOUSE
13 LAGER

: STILE: Lager
+ Colore dorato con riflessi

poli: Galaxy e Topaz dall'Au-
stralia e Mosaic proveniente

. alla bevuta, presenta sottili
. note di malto e luppolo. Il fi-
: nale e secco.

: FERMENTAZIONE: Bassa

LyoL  iop 5 1B
: 5,0%

P 1188 & ;2

: ET0 33 CL X 12 - cOD. 194
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KINNEGAR

q KINNEGAR

FARMHOUSE BEERS /rom DONEGAL

' ’ "‘ rhae (0
ﬂ.. ' ﬁ‘ldp ‘lf
'ﬂium'm DOUBLE 1PA

T—

THUMPER
KINNEGAR

oooooooooooooooooooooooooooooo

STILE. Double IPA
Aromi di luppolo tra i
quali spiccano sicura-
mente melone e frutta
tropicale. Birra com-
plessa, piacevolissima,
con buona luppolatura
e resina di pino.

VOL  :°p & By
78% :ND o :ND

FT0 44 CL X 12 LATI.
C0D. 420

KINNEGAR

FARMMOUSE BIIRY Y DONICAL

CROSSROADS
KINNEGAR

00000000000000000000000000000

: STILE. American IPA

. Colore giallo torbido,

: cremosa schiuma bianca,
: buona carbonatazione

+ Aromi di grumi e frutta

+ tropicale, pino.Gusto

+ profondo con ingresso

. maltato, buona luppolatura
. eresina di pino in
. lontananza.

KINNEGAR °

FARMMOUSE BLUKS 7 DONECAL

BLACK BUCKET BLACK RYE IPA |

| TEE———

BLACK BUCKET
KINNEGAR

oooooooooooooooooooooooooooooo

: STILE: Black Rye IPA

: Un equilibrio tra se-

: gale e malti tostati

: con sapori e aromi di

: luppolo fresco. Il corpo
: nero pieno e la bassa

: carbonatazione si ab-

: binano perfettamente

: al malto di segale secco :
: e al luppolo di arancia
+ amara, evidenziati da

: note di cioccolato e da
- un bordo affumicato

: che completano questo :

superba BIPA.

sl oL, op  ldgd
3 glozlolo N[P] ./ ; lunnu 6.5% .ncl b-'g .nd
: : ET0 44 CL X 12 LATT.
: £T0 44 CL X 12 LATT. ' C0D. 374
CoD. 400
.......................... l_”“_!\lalf()lu{! Prsesessesses s entan e

KINNEGAR

FARMMOUSE BLEKS o DONECAL

SCRAGGY BAY INDIA PALE ALE

SCRAGGY BAY
KINNEGAR

000000000000000000000000000000

: STILE: India Pale Ale

: Colore dorato. La Scraggy
: Bay e un’India Pale Ale

- floreale, profumata ed

+ equilibrata. Una birra

+ chiara con un dissetante
. finale amaro dal gusto di
: pompelmo ed arancia.

: Un'intensita di aromi

: e sapori davvero

+ importante. Conosciuta
+ come la quintessenza

- irlandese “go to” IPA.

: YL, 5°p OOl
59% D ND o G ND

: 70 44 CL X 12 LATT.
' £0D. 403

oooooooooooooooooooooooooooooooooo



N
e T

N

-~

VOL P af U VOL  iep g DUBU IVOL i ep & :BU

82% PND S PND i63% ND S PND I51% IND W G ND

FT0 44 CL X 12 LATT.  £10 44 CL X 12 LATT.  £70 44 CL X 12 LATT.

£0D. 395 * £0D. 385 00D, 478
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KINNEGAR

FARMHOUSE BEERS from DONECAL

BUCKET & SPADE :
KINNEGAR

000000000000000000000000000000

STILE: Session IPA

Colore oro pallido.

Gusto fruttato e fresco.
Conosciuta come una
grande birra per andare

in spiaggia o per un picnic.
Prima tra i partecipanti
alla 2° Kinnegar Brewing
Academy.

. STILE. Est Coast IPA
. Colore dorato. :
: Sentori di luppolo con una:
: sensazione cremosa di

: grano. E' una delle Ipa pit
- amate d'lrlanda.

N

KINNEGAR

Y KINNEGAR

FARMMOUM BEERSY o

BIG BUNNY
KINNEGAR

»
000000000000000000000000000000

: STILE. Rye IPA
. Colore ambrato. Gusto

: d'orzo. La segale conferisce
+ un po' di piccantezza che si
+ abbina bene con il luppolo
+ che apporta una nota

. agrumata. Conosciuta

RINNEGAR

" FARMMOUSE BEERS from DONEGAL

w -
" e ' .’:"'" '

RUSTBUCKET
KINNEGAR

000000000000000000000000000000

equilibrato di segale e malto :

. come la tipica birra di segale :
: irlandese. Una bevanda

+ fresca e luppolata dal profilo :
+ aromatico complesso che :

---------

: non delude mai.

........

EY KINNEGAR

o FARMHOUSE BEERS froe DONCGAL

i G

WEE BUNNY SESSIONIPA

-

WEE BUNRY
KINNEGAR

000000000000000000000000000000

STILE. Session IPA
: E'il piccolo della famiglia

Bunny.

: Colore paglierino brillante.
: Luppolo americano.

- Sapore rinfrescante con

+ un tocco di luppolo al

: mandarino .

PVOL i op 2% : B
 4,0%

F.T0 44 CL X 12 LATT.

. L UR -
- " 'l .
- ' -

" £0D. 490

00000000000000000000000000
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STILE:  Strong Ale : STILE: Doppio malto

Birradoppio malto. Colore giallo ocrainten- : Birra Ceres Extreme Ten - 10 gradi di vera

so, conschiumabiancae fine. Al naso sento- : potenza. In apparenza una birra bionda

ri di mais, pannocchia tostata, uniti a sentori : carica e aggressiva, sorprende con il suo

di malto e lieve. Sapore insistente di malto : gusto dolce, poi amaro. Ricco e intenso ma

su un gusto lievemente abboccato e una ca- : facile da apprezzare. Birra dal gusto vigo-

pacita davvero dissetante su ritorni fruttati. : roso e deciso, all'olfatto ricco e intenso con
: sentori di malto.

FERMENTAZIONE: Bassa
FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. G °p &% i By :

1% : 163 5% : 30 ‘1’3%/ |3a5u

FT0 33 CLX 24 - £0D 118 ;

FT0 33 CL X 24 LATT.- COD 132 LATT : £10 33 LY 24 - COD 236

AR
- . i - .
. . £/ S
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DANIMARCA
HARBOE

GIAPPONE

STILE: Extra Strong Lager

FAXE

: STILE:

Doppio malto. Prodotta con acqua :
proveniente dalla sorgente purissima :
della cittadina di Faxe, combinalasua :
leggera dolcezza all'alta gradazione :
+ al naso aroma di malto ed erba di
: campo.

alcolicafacendone un prodotto equi-
librato di gusto pieno e appagante.

La Bimva dell Onse®
Alc. 8,3% vol

€ 33cl.

BIORNE BEER

Lager Strong

“La birradell’'orso”, doppio malto ispi-
rata alla lager strong. Colore giallo
intenso, schiuma compatta e persi-
stente. Sapore leggermente amaro,

ASARI

(s o o

kS &1&!'!3;'}

ASAHI SUPER DRY

: STILE: Premium Lager

: Colore giallo chiaro e aroma lieve-
: mente fruttato. Gusto fresco e piace-
: volmente luppolato, con sensazione
: retrolfattiva particolarmente fresca
+ e delicata.

: FERMENTAZIONE: Bassa

FERMENTAZIONE: Bassa : - YOL. °p 3153 . 1BU
: L + FERMENTAZIONE: Bassa + 5,0% 112 « :20
VOL. °P % :IBU : . : :
100°% : 182 o : 35 - YOL. °p 552, : 1BU -ET033CLX 24 COD. 286
: 8,3% i1 a : 17 :

F.T0 33 CL X 24 - COD. 334

: £70 33 CLX 24 - C0D. 184

000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

BIRIMPORT
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: STILE: Lager Premium :
: Invecchiata sopra un let- :
: to di schegge di legno di :
+ dienti naturali, malto d'or-
+ zo, granoturco,
+ pit morbido e piu facile da :
: luppolato e leggermente
: maltato da gustare conuna
: : te e ben bilanciato. Prodot- :
e caramello. Finale amaro-  ta con riso, malto, luppolo,
+ lievito dalla coltura origina- :

le di Busch.

STILE: India Pale Ale

Chiara con profumi floreali : fario ; -~
; ! o : faggio per renderla piu
e di marmellata di arancia. : frizzante. Bud ha il gusto

Gusto brioso, asciutto, con

Qc?zgl?éTeagi?\:rols\}g’rggi?&blz bere. Piacevolmente rin-
S 1P” % frescante, pulito, dissetan-
polo floreale, frutta, pino :

gnolo.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL  i°p & i 1By
59% 155 o : 55

F.10 35,5 CLX 12 - C0D. 104

-
- -
. 54 I
- -

- -

et

FERMENTAZIONE: Alta

150% 11 A
: ET0 33 CL X 24 - COD. 223
......................... m RIM P();“;l..

N

STATI UNITI

BUD
/ Bad 4

AB INBEV

""""
)

—AAVREALL W

MESSICO

CORONA

unjnu,
Extra

AB INBEV

STILE: Lager

Birra analcolica filtrata,
prodotta con 100% ingre-

luppolo,
acqua. Gusto leggermente

fetta di lime .

FERMENTAZIONE: Bassa

oM 4,
tVOL.  :°P &% GIBU : YOL. o GO*
: v 12 : 0,0% Ctnone 155

7033 CLX 24 COD. 380

-----

: YOL.
: 4,5%

00000000000000000000000000

(lorono,
Extra

| CERVECERIA MODELO, $. DERL DECV.
MO.SSA n!?if'v-r ©

WU
N

: STILE: Lager
: Schiuma

: motivo per il quale questa
- birra va consumata diret-
- tamente dalla bottiglia,
: I'assenza della schiuma fa-
: vorirebbe una eccessiva
. ossigenazione del prodot-
: to alterandone il sapore.
: Amarognola,
- luppolato, composta con
- aggiunta di malto di riso/
- granturco.

: FERMENTAZIONE: Bassa

evanescente,

retronasale

2% IBU
" .
a :19

D op
b 113

:FT0 33 CLX 24 - cOD. 153

oooooooooooooooooooooooooooooooooo



B,

IRLANDA . SVEZIA
SIDRO MAGRERS . SIDRO KOPPARBERG
e R Iy e e S T IR

STILE: Sidro di mela filtrato
Il sidro Magners Original & il fiore
allocchiello della produzione

di sidro in Irlanda. [l Magners & :
prodotto utilizzando unicamente :

ingredienti naturali e cioé Ia : :
. suo carattere, delicato e

miscela del succo fermentato di
17 tipi diversi di mele, gran parte
delle quali provengono dagli
stessi frutteti WM Magners. ||
sidro & fatto maturare per un
lungo periodo che pud arrivare

fino a 2 anni, per creare il gusto -
unico e rinfrescante del sidro :

preferito di irlanda. Colore giallo

LR I I L O

L

-
-

L

LR B B

PERA SIDRO
MAGNERS

-
LI L I B LR R O LR .
-

.

L R

SIDRO KOPPARBERGER

L L

A

B e e LR R L R I L L )

STILE: Sidro Irlandese di STILE: Sidro di mela con
pera spumantizzato : succo di fragole e lime.
Ottenuto dalle migliori : Aggiungiamo il succo di
qualita di pere lentamente : fragole e lime al sidro di
fermentate. Distintivo il  : mele Kopparberg, che

- utilizza esclusivamente

: 'acqua proveniente

: dalla sorgente situata

: a Kopperberg, cosi da

: ottenere un sidro con

rinfrescante il gusto.
Colore giallo paglierinoo
con riflessi verdastri. Dal
sapore semisecco con

+ sentorii di pera (si consiglia : un sapore intenso e

-
.

.
-
.

ambrato con riflessi ramati, di :
corpo medio e dal perlage vivace. -

Sapore fruttato e dissetante (per

tradizione va servito con giaccio).

YOL. 4,5%
F.T0 56,8 CLX 12 - COD. 470

- A
.......................... B R R B“{l\”l()“l .

-
-
-
-
-
-
-
-
-
.

: delicato di frutta con un
: inconfondibile aroma di
: fragola.

servito con giaccio).

V0L 4.0%

VOL. 4,5% ;
: ET0 50CL X 15 - COD. 475

F.T0 56,8 CL X 12 - COD. 4835

nnnnnnnnnnnnnnnn
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0000000000000000000000000
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FRAGOLA & LIME : MIX DI FRUTTI ROSSI

SIDRO KOPPARBERGER

: STILE: Sidro di mela con

: succo di lamponi e uva

. Spina.

: Aggiungiamo il succo dei
: lamponi e dell'uva spina

: combinato con il nostro

- sidro di mele che utilizza

- esclusivamente l'acqua

: proveniente dalla sorgente
: situata a Kopperberg,

: dando vita ad un sapore

: fruttato ed autentico, con
: un colore vivo e dissetante
: fino all'ultimo sorso.

V0L, 4,0%
L £T0 50CL X 15 - COD. 450

L



Nt e NP

~— BIRRA DEL BOHGU

-
-
-
.
L
-
.
.

w30CL

INDIA PALE ALE
ALC.6, 4%Y01.

REALE
BIRRA DEL BORGO

LISA
BIRRA DEL BORGO

ITALIA
AB INBEV

MALEDETTA
BIRRA DEL BORGO

™

birradeborgo

FEHNFFTET T YT Y YYEYYYYyeyYeYYSYOe

REALE EXTRA
BIRRA DEL BORGO

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

STILE: India Pale Ale

La prima birra brassata a :

Borgorose. Profumo inten-

so dato dai luppoli aromati- :
ci Americani. Ambrata con :
riflessi vivi e dotata di buon :
corpo, al naso offre affasci- :
nanti note agrumate e pe- :
. ma decisa.

- TESTA SPIL.: A bicchiere
FEHMENTAZIGNE: Bassa

pate. La gasatura e bassa.

TESTA SPIL.: A bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

voL. 1By
64% '41

FUSTO 20 LT - COD. 7

ooooooooooooooooooooooooooo

 STILE: Lager

Grano Senatore Cappelli

. per donarle intensita e mor- :
bidezza e Scorze d'arancia :

per un'incredibile freschez-
za. Colore dorato brillante.
Note di cereale e crosta di
pane, in bocca e elegante

: YOL. 5“ : 1BU
:50% 1o 20

: FUSTO 20 LT - £OD. 73

. |i selvatici

: STILE: Belgian Ale
: Birra che sperimenta una :
speciale miscela di lieviti :
: timi 10 minuti di bollitura,
+ tradizionali lieviti con quel- :
“cacciati" nelle :
: montagne intorno al birrifi- :
+ cio,isolatied "addomestica- :
. ti" per creare un nuovo cep- :
+ po specifico del territorio.
+ TESTA SPIL.: Sankey

. FERMENTAZIBNE: Alta

ottenuta dall'interazione di

L VoL L 18U
: 6,2% 5 '31

: FUSTO 20 LT - COD. 81

STILE: American IPA

Diverse varieta di luppolo
vengono aggiunte negli ul-

in una dose 3 volte supe-
riore rispetto alla ReAle. Al
primo sorso una poderosa
sensazione d'amaro che la-
scia il passo ad una grade-

. volissima e persistente nota
. di mandarino.

- TESTA SPIL.: A bicchiere

- FERMENTAZIONE: Alta

PVOL D&% DB
L 6A% oo 175

" FUSTO 20 LT - €0D.89

000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
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MY ANTORIA
BIRRA DEL BORGO
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: STILE: Saison al Farro
Luppoli europei e luppoli :
americani per un Dry-Hop- :
ping con Simcoe, Warrior e :
Saaz. Piu alcolica e corposa :
. vati dal leggero e piacevole
pepato. La gasatura fine, la :
. leggera acidita e la luppola-
: tura moderata la rendono :
: una birra fresca e piacevo- :

STILE: Imperial Pilsner

rispetto alle classiche pils,

sorprende per la sua inten- :

sita rivelandosi esplosiva
ma equilibrata.

TESTA SPIL.: A bicchiere
FERMENTAZIONE: Bassa

VoL, 5“;,5 1B
5% S 76

FUSTO 20 LT - COD. 83

0000000000000000000000000000000000

00000000000000000000000000

SllSlll AL FIIIIO
ALC.5 B0VOL

DUCHESSA
BIRRA DEL BORGO

La schiuma abbondante e :
pannosa libera aromi frut- :
tati (banana, ananas, frutta
tropicale) e floreali ravvi-

le.

! TESTA SPIL.: A bicchiere
: FERMENTAZIONE: Alta

PYOL G IR
L 58% oo ;2

ITALIA
AB INBEV

DUCALE
BIRRA DEL BORGO

: STII.E Belgian Strong Ale
Ispirata alla scuola belga :

. delle Strong Ale, dal colore :

: piuttosto scuro con riflessi : armi della seduzione per

. color rubino e un bel cap- : conquistare ogni

. pello di schiuma, seduce

CON Un naso ricco € com-

di frutta secca.

: TESTA SPIL.: A bicchiere
: FERMENTAZIONE: Alta

DYoL s 18U

W

: 85% oo ;23

" FUSTO 20 LT - COD. 5286
BIRIMPORT

W N~

000000000000000000000000000
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birradelborgo

W W ——

BLANCHE

. CORTIGIANA BLARNCHE

BIRRA DEL BORGO

OOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOO

: STIE: Blanche / Witbier

Come una dama d'altri tem-
pi la Cortigiana usa le softili

palato.

+ Luppolatura moderata, spe-
. ziatura nelle ultime fase del-
. labollitura & ben presente: ai

. plessoin cuile note etiliche : SRS _
. : classici coriandolo e scorza

sono addolcite dai sentori @ 7, : S e
: d'arancia aggiungiamo an-
: che una buona dose di zen-
. zero.

: TESTA SPIL.
: FERMENTAZIONE: Alta

A bicchiere

oooooooooooooooooooooooooo




N

Y S SIRRIFICIO Dy

~ITALIA BIRRIFICID 113 DUCMO DUCATO

S N S

ARTIGIANALI : .+'

aiRRIFICIO DEL

DUCATO "§"
!ll AEMILI
L] [

unw.;f PILSNER

. 5,0% v,

VIA EMILIA
BIRRIFICIO DEL DUCATO

00000000000000000000000000000000000000000000000000

STILE : Italian Pilsner

VIAEMILIA & la prima birra che abbiamo
creato ed e |a Pilsner italiana piu premiata
al mondo. Nonostante sembri una
semplice “birra chiara”, durante la sua
lavorazione aggiungiamo i preziosi fiori

di luppolo che tutti gli anni, verso i primi
giorni di settembre, andiamo a selezionare
direttamente dai contadini di Tettnang

(un piccolo paese del sud della Germania,
famoso per la straordinaria qualita dei suoi
luppoli da aroma). E grazie a questa pratica
(chiamata dry-hopping) che la VIAEMILIA
esprime i suoi profumi floreali ed erbacei.

TESTA SPILLATURA: a Baionetta
FERMENTAZIONE: Bassa

VOL i °P &% IRy
50% 15 % : 28

FUSTO 20 LT - COD. 5301

000000000000000000000000000000000000000000000000000000

8IRRIFICIO DEL

DUCATO

MACRETE
BIRRIFICIO DEL DUCATO

00000000000000000000000000000000000000000000000000

STILE : Double IPA

MACHETE & un'accattivante Double

IPA dalla prorompente ma equilibrata
esplosione aromatica. Il luppolo emerge

in maniera decisa, potente e imperiosa,
trionfando su tutto e donando alla birra
sentori di pompelmo e frutta tropicale.
MACHETE ha ormai raccolto numerosissimi
seguaci, per la sua assenza di scrupoli e la
violenza che trasuda sorso dopo sorso.

TESTA SPILLATURA: a Baionetta
FERMENTAZIONE: Alta

VOL G °p 4% :BU
7

6% : 11 o

oA : 52
FUSTOD 20 LT - COD. 5305

000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
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FREERIDE
BIRRIFICIO DEL DUCATO
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. STILE : BOCK

: Rossa come la prima aurora, la

: Bock Futura stupisce per lapulizia

. e l'equilibrio delle sue note maltate
. (crosta di pane, caramella toffee,

: miele di tiglio) e di frutta rossa

: (uva fragola, fragola e amarena),

: nascondendo con estrema

STILE : IPA Indian Pale Ale

In molti sport il FREERIDE
rappresenta il divertimento puro,
il senso di liberta, la comunione
spirituale con la natura e gli spazi
aperti: in una parola la gioia
incondizionata. Il luppolo & il

protagonista assoluto di questa birra, :
. Un tenue tocco amaro sul morbido
- finale aiuta a guardare avanti, verso
+ I'immediato futuro del prossimo

: SOrIso.

: TESTA SPILLATURA: a Baionetta
: FEAMENTAZIONE: Bassa

che ha profumi di mango, frutta
tropicale, pompelmo, arancia amara
e presenta sfumature balsamiche.

TESTA SPILLATURA: a Baionetta
FERMENTAZIONE: Alta

VOL. i °P &% :IBU
9.2% : 13 o : 44

FUSTO 20 LT - COD. 5304

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

BIRRIFICIO DEL

FUTURA
BIRRIFICIO DEL DUCATO

leggerezza i suoi 6,3 gradi alcolici.

oL iop :;  1ay
: 6,3% @ I3 : 30

uuuuuuuuuuuuuuu

8IRRIFICIO DEL
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A.F0.
BIRRIFICIO DEL DUCATO

0000000000000000000000000000000000000000000

STILE : APA American Pale Ale
La storia di questa birra risale a quando
Giovanni Campari, mastro-birraio e

fondatore del birrificio, venne a contatto

per la prima volta con il carattere cosi
nuovo e irresistibile dei luppoli americani.

: Tornato in patria, decise di realizzare

la Ale dei suoi sogni, che esprimesse

un bouquet complesso, affascinante

ma mai consueto. Per farlo, viaggio

tra Inghilterra e Germania, visitando i
coltivatori di luppolo e sperimentando
varieta anche molto lontane, portando
avanti una ricerca nel territorio olfattivo
dei luppoli che si € infine concretizzata
nellattuale A.F.O.

TESTA SPILLATURA: a Baionetta

FERMENTAZIONE: Alta

: VOL. :°P :f,; IBll

04% : 11,5 : 37

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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Swd
PETROGNOLA

LA BIRRA AL FARRO

(L FARRO
% VOL.

LOTTO 21
PILS AL FARRO

PETROGNOLA

LA BIRRA AL FARRO

TAMBURA
APA AL FARRO

00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
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STILE: Scura al Farro

Colore bruno intenso quasi nero,
amarezza percettibile, moderata,
aromaticainevidenza. Birraprodotta
con malti di farro, di orzo e luppoli
tedeschie Saaz. llrisultatoeunabirra
molto scura, moderatamente amara,
orientata ai toni caldi del farro ma
con aromatiche note luppolate.
'ampio finale e caratterizzato da
eleganti toni speziati e fruttati.

FERMENTAZIORE: Alta
w30 CL
18U

MODERATO

0

voL. |°P &
6,5% | 14

FUSTO PET 20 LT - CoD. 5318

d’

00000000000000

: STILE: Pils

: Colore giallo paglierino lievemen-
: te velato e con un bel cappello di
: schiuma fine e persistente. In aroma
: le classiche note erbacee e speziate
: del luppolo Saaz. Al gusto si affaccia
: il mielato del malto chiaro che subito
: lascia spazio ad un piacevole e rinfre-
: scante amaro derivato dai luppoli te-
+ deschi utilizzati.

- TESTA SPILLATURA: Bicchiere

FAMENTAZONE Bassa 30 CL
L YOL i°P & 1B AMARD
: 5,1% 13 5" ¢ DEciso

 FUSTO PET 20 LT - COD. 5235

uuuuuuuuuuuuuuu
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: STILE: American Pale Ale

: Colore dorato carico leggermente

+ velato, amarezza percettibile ma

: non eccessiva, agrumata ed erbacea.
: Doppio malto al farro, colore dorato,
: con aromi eleganti. lamaro dei

: luppoli non “punge” a beva conclusa,
: rimanendo con eleganti sensazioni

: di amaro erbaceo-agrumato. Solida,
+ dissetante, ottimo equilibrio tra

: le dolci note maltate e 'amaro

: agrumato dei luppoli americani.

FERMENTAZIONE: Alta

VoL,
: 5,6%

: FUSTO PET 20 LT - COD. 5329

w30 Cl
1BU
33 (MEDIO)

OP ¢,\‘

lﬁ Qﬂ'
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[ LA BIRRA AL FARRO

METRA
IPA AL FARRO

.........................................................

STILE: /PA Indian Pale Ale

La Metra € una birra molto aromatica e dal
sapore inconfondibile. Profumata al naso con
note spiccate di frutti tropicali e agrumi, ha un
colore ambrato davvero invitante. E' una birra
perfetta per accompagnare fritti e i sapori forti e
decisi. La permanenza del suo sapore € intensa e
piacevolissima. Una birra dalla grande bevibilita.

TESTA SPILLATURA: Bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

VoL : °p ::‘a IBU AMARG
6,2% : 13 o : MEDIO

FUSTO PET 20 LT - COD. 5240

ARTIGIANALI

DRAFT BEER AN ﬁ

PETROGNOLA

F ETROGNOI.A

LA BIRRA AL FARRO

SASSOR0SSO
' AMBRATA AL FARRO

.........................................................

STILE: Ambrata al Farro

Birra artigianale ambrata prodotta con malto di
farro, di orzo e luppoli Saaz. All'olfatto e fine, ele-
gante, leggermente fruttata e speziata, al palato
il tipico aroma di scorza di arancia e coriandolo si
fonde perfettamente con I'amarezza del luppolo
Saaz e lascia un gradevole e lungo finale.

TESTA SPILLATURA: Bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

VOL. : °P&% i 1BU AMARO
9,0% : 13 & : DELICATO

FUSTO PET 20 LT - COD. 5236
w30 CL
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PEDAVENA DOLOMITI
TRADIZIONE ITALIANA ROSSA-AMBRATA
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STILE: Pils Italiana - Super Premium + STILE: Dunkel

Gusto equilibrato e delicatamente armonioso + Un'ambrata dal colore meraviglioso e dalla

a cui la media gradazione alcolica conferisce + schiuma compatta, cremosa e persistente. in
rotondita e pienezza. + cui si puo riconoscere |'inconfondibile luppo-
La leggera nota luppolata, I'eccezionale per- + latura della celebre Pedavena.

sistenza della schiuma e il bel colore dorato - Equilibrio gustativo pieno ed aromatico.

completano il profilo di questa birra estrema-  :  TESTA SPILLATURA: Sankey
mente piacevole da bere. :

TESTA SPILLATURA: Sankey

FERMENTAZIONE: Bassa . FERMENTAZIONE: Bassz

VOL i °P & iIBU o ovoL iop ¢ iy

50% : 116 = : 18 . 59% 1359 : 20

FUSTO 30 LT - COD. 58 — - FUSTO 20 1T - COD. 50 w2HIEL
0 LT - COD. N ; . e
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DRAFT BEER
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NAST!

‘zz | |:0\AZZURRO :,‘-"
&\» |

— —

PERONI
NASTRO AZZURRO
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STILE: Premium Lager

L'esclusivo Mais Nostrano offre il sapore ti-
picamente rinfrescante. Gli speciali luppoli
super aromatici donano la caratteristica
nota amara. Il malto d'orzo garantisce tra-

sparenza e brillantezza.
TESTA SPILLATURA: Sankey

FERMENTAZIONE: Bassa
VOL  © °P &% :IBU aMARD

51% : 114 Y23 ¥ 20 CL
FUSTO 30 LT - €0D. 40 waoclL
FUSTO PET 20 LT - COD. 5245 ¥ 40 CL

¥ 50 CL

000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

RAFFO
LAVORAZIONE GREZZA

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

STILE: Lager Non Filtrata

Colore dorato con una leggera velatura.
Gusto rotondo e fresco, con un aroma
maltato e sul finale note luppolate. Con
cereli di puglia no raffinati.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL  i°p & iU
48% 108 o :13

FUSTO PET CICO KEG 20 LT c0D. 37 ~ W20 Cl
¥ 40CL
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BIANCA
PERONI GRAN RISERVA
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STILE: Weizen

Prodotta con malto 100% italiano.
Birra Weiss dal gusto aromatico e
fresco. Aroma fruttato e speziato,
con un particolare sentore di chiodi
di garofano. colore biondo torbido.

TESTA SPILLATURA: A bicchiere

FERMENTAZIONE: Alta

voL. : °p :A** : 18U
51% : 125 % : 104

FUSTO 16 LT - COD. 4

ROSSA
PERONI GRAN RISERVA

« STILE: Amber (Munich)

- Corpo leggero, dotato di particolare
: complessita aromatica con note di

: malto, caramello e tostato. Gusto

. corposo e allo stesso tempo facile da :
: bere dal caldo aroma di malto e cara- :
: mello.

: TESTA SPILLATURA: A bicchiere
: FERMENTAZIONE: Bassa

VL G op ; 1B
D 52% 127 o 22

: FUSTO 16 LT - COD. 92

uuuuuuuuuuuuuuu

DOPPIO MALTO
PERONI GRAN RISERVA

+ STILE: Maibock

+ Birra doppio malto, intensa, con aro-
+ ma di cereali e spezie e un delicato

+ retrogusto fruttato che la rendono

equilibrata e non invadente. La ricet-
ta prevede l'impiego di solo malto e

I'assenza di cereali non maltati.
. TESTA SPILLATURA: A bicchiere
: FERMENTAZIONE: Bassa

L 5 : 18U
 6.6% 147 5 : 26

: FUSTO 16 LT - COD. 15

FUSTO 30 LT - COD. 46

000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
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ITALIA
GRUPPO PERONI

DRAFT BEER

{ PERONI]

FILTRATA

*TPERONI

- \\»CRUDA

PERONI NON FILTRATA

PERONI CRUDA

............................................................................................................................

STILE: Premium Lager

Malto 100% italiano, frutto di una :
: EFRAGRANTE, colore opaco che

speciale qualita di orzo seguito

con cura durante tutte le fasidella : | va il -
: ingredienti non trattati.

: MALTO 100% ITALIANO tracciato in :
. Blockchain.

filiera. Colore giallo paglierino,
gusto moderatamente amaro,
equilibrato di luppolo e malto.

TESTA SPILLATURA: Sankey
FERMENTAZIONE: Bassa

top &% G IBU
s .
q :19

VL.
47% : 11

FUSTO 16 LT - COD. 36
FUSTO 30 LT - COD. 42
FUSTO PET CICO KEG 12 LT COD. 5248

L yoL. ,
4T i 106 57 ;18

© FUSTO 20 LT - COD. 18

: STILE: Lager non filtrata

Lager non filtrata dal gusto PIENO

preserva il sapore autentico degli

 TESTA SPILLATURA: Sankey

. FERMENTAZIONE: Bassa

. -
- -
. Ed
°p 2% : IBU
X ned .

= AAVREALL NN bzOR

L yoL.
L 4,7%

: STILE: Lager non pastorizzata

: Lager Non Pastorizzata soggetta

: ad un processo di microfiltrazione
. a basse temperature che le con-

. ferisce una consistenza cremosa

: € morbida dal retrogusto piace-

: volmente amarognolo di luppoli.

: Malto 100% ltaliano.

TESTA SPILLATURA: A bicchiere

FERMENTAZIONE: Bassa

: op :53 : 1BU

P 106 o 21

: FUSTO 30 LT - COD. 84

-*.
- -
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LOWENBRAU
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STILE: Premium

U'aroma di malto bilancia- :
to e il caratteristico colore :

devole,

lunque momento.

TESTA SPILLATURA: Scivolo
FEHMENTAZIONE Bassa

VoL, :op ¥ : 18U
5,2% : 124 = : 20

FUSTO 30 LT - COD 286

: YOL :°p g 18

LOWENBRAU
MARZEN

DRAFT BEER

|
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TRIUMPHATOR
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LOWENBRAU
PREMIUM PILS

..................................................................................

+ STE: Lager Special Premium
: Specialita dotata di un de- :
licato aroma di luppolo. Il :
dorato, insieme al malto : Suo nome deriva dal mese
pregiato ed al gusto gra- : di marzo (in tedesco, Marz) :
rendono Urtyp :
una birra speciale e piace- :
vole da assaporare in qua- :
: TESTA SPILLATURA: Scivolo

. FERMENTAZIONE: Bassa

perché in origine era pro-
dotta alla fine della stagio-
ne birraia.

LyOL iep

BIRIMEORT

: STILE: Duppel Bock
Tipica produzione birraia :
Mona- :
: co di Baviera. Gusto pie- :
no, caratterizzato da dolci :
: note di malto caramellato :
. € torrefatto, con note ama- :
+ ricanti del luppolo ed una :
: finale sensazione di erba- :
. ceo e rabarbaro.

TESTA SPILLATURA: Scivolo
: FERMERTAZIONE: Bassa

dei monasteri di

L 5.0%: 13 o : 24 . ¢ 1By
: L 76%: 18,25 & 18,20
: FUSTO 30 LT - 0D 34 : FUSTO 30 LT - ¢OD 99

: STILE: Miinchener Pils

Dal colore chiaro, € una
pils in puro stile tedesco,
caratterizzata da un gusto
morbido con decise note
amare.Particolarmente
rinfrescante, grazie alla
sua carbonazione media e
coro leggero.

: TESTA SPILLATURA: Scivolo
: FERMENTAZIONE: Bassa

L YOL i°p 1B
: 5,0%:

: FUSTO 30 LT - COD 60

ooooooooooooooooooooooooooooooooo
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GERMANIA
AB INBEV

FRANZISKANER

DRAFT BEER

BECK'S
NEXT

FRANZISKARER
WEISSBIER HEFE
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STILE: Premium Pilsner

impegnativo e luppolato.
TESTA SPILLATURA: A bicchiere

FERMENTAZIONE: Bassa

&

-
-
°P &% : IBU

voL.
5,0°Io 11,2 of : 28

FUSTO 15 LT - COD 70 w20l
FUSTO 30 LT - COD 76 ¥ 40 CL

000000000000000000000000000000000000000000000

L yOL.

: STILE: Premium Pilsner
Giallo paglierino. Sentori di malto e :
profumi freschi, pungenti del luppolo. :
Corpo discreto non particolarmente :

nunciare alla qualita Beck's e preferi-
sce un gusto poco amaro.

TESTA SPILLATURA: A bicchiere
. FERMENTAZIORE: Bassa

-
op & B

: 50% : 12 o ;22

: w20clL

: FUSTO 15T - COD 79 waocL
............... !';“{l“‘l)()“‘l. Sessesrensessann

: FUSTO 30 LT - €0D 71

- STILE: Weisse
Bionda, dedicata a chi non vuole ri- :
. gnolo dall'aroma fruttato e agruma-
+ to. Schiuma bianca e lussureggiante.
: Prodotta nel rispetto della Legge di
: Purezza Tedesca “Reinheitsgebot”.

: TESTA SPILLATURA: A scivolo
: FERMENTAZIONE: Alta

Chiara non filtrata. Gusto amaro-

L VOL G °p il B
: 9,0%: 12 4 @ 12

W30 ClL
¥50ClL
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LAUTERBACHER
WEIZER

STILE:
torbida

Weizen

Natur Weizen e un prodotto molto :
torbida, :
gustosa e dorata, come amava bere :

speciale. Naturalmente

I'agricoltore di Lauterbach.
TESTA SPILLATURA: a Scivolo

FERMENTAZIONE: Alta
VOL. 5,3%

FUSTO 30 LT - COD 51

R R
- -
. .
Y e e
- -
- -
et

naturalmente :

: Una Hell naturale come deve essere. :
La prima birra di frumento che venne : La Lauterbacher Natur Hell rimane :
prodotta a Lauterbach, in Baviera, + non filtrata e quindi ha un carattere

nel 1889. Ancora oggi, Lauterbacher :
: li aromatici e piacevolmente maltata.

La birra come quella che piaceva al :

'''''''''''' BIRIMPORT

BT

LAUTERBACHER
HELL

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

STILE: Lager non filtrata

particolarmente corposo. Conluppo-

contadino di Lauterbach.

: TESTA SPILLATURA: a Scivolo

: FERMENTAZIONE: Bassa
 VOL. 4,8%

: FUSTO 30T - COD 49

000000000000000

!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!

LAUTERBACHER
BROTZEIT

STILE: Lager tradizionale

Lauterbacher Brotzeitbier ideale
per uno spuntino bavarese! Natu-

. rale, gustosa, con i piedi per terra,
: come amava bere il contadino di
: Lauterbach. Chiara e dorata, con

rinfrescanti luppoli Hallertau.

: TESTA SPILLATURA: a Scivolo

: FERMENTAZIONE: Bassa
: VOL. 5,1%

: FUSTO 30 LT - COD 66

000000000000000000000000000000000000000000000
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LAUTERBACHER
PILS

000000000000000000000000000000000000000000

STILE: Pils

Questa Bionda tedesca leggera, in
stile Pils, viene prodotta dal 1911 uti-
lizzando le migliori materie prime. E
una bira non pastorizzata, dal carat-
tere amaro, dove il luppolo & abbon-

dante e fa da padrone.

TESTA SPILLATURA: a Scivolo
FERMENTAZIONE: Bassa
YOlL. 4.7%

w20 CL

FUSTO 30 LT - COD 31 v 40 CL

-
B”{I\l I)()“ l .....................................................
= AAVRRAAL NN ‘RO -

LAUTERBACHER
DOPPIO MALTO

000000000000000000000000000000000000000000

STILE: Bock Bionda
Birra doppio malto chiara, molto
aromatica dal gusto di malto

speciale.

TESTA SPILLATURA: a Scivolo
FERMENTAZIONE: Bassa

YO0lL. 8,5%

VOL :°P &% 1By
8,5% : 19 % : 35

w20 CL

FUSTO 20 LT - CcOD 64 5 40 CL

{69
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SPATEN HELL

STILE: Premium Lager

Birra chiara tradizionale di Monaco di Ba-
viera, di puro malto d'orzo, e dissetante e
adatta ad ogni occasione di consumo. Colore
dorato, sapore di luppolo molto equilibrato,
aroma piacevolmente maltato.

TESTA SPILLATURA: Alla tedesca

FERMENTAZIONE: Bassa

VoL i°p g
52% : 175 %

FUSTO 30 LT - COD. 0030

R R

- - -
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STILE: Premium Bock

Dorata specialita bavarese dall'aroma inten-
so e corposo di malto, contrastato al palato
dal piacevole amaro di luppolo. Gusto dolce e
maltato con note amarognole, aroma malta-
to, colore oro intenso.

TESTA SPILLATURA: Alla tedesca

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL  iop &
15% 162 o

FUSTO 30 LT - COD. 0024

000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000



~BITBURGER SERMANIS B

GRUPPO BITBURGER

e S N

STILE: Premium Pils : STILE: Pils

Una Pilsner delicata che unisce il gusto inten- : Gusto deciso, pieno e piacevolmente amarogno-
so con un'eleganza leggera. Colore giallo dorato : lo. La Bitburger non filtrata € una birra naturale
brillante con schiuma persistente, bianca e fine. : € torbida, caratterizzata da un gusto pieno e piu
Profumo puro, con note fruttate di miele, grano : autentico, garantito dagli ingredienti naturali che
maturo, pane bianco ed erbe aromatiche di mon- : permangono nella birra rispetto alla nostra classi-
tagna. Al palato leggera frizzantezza, freschez- : ca Premium Pils.

za e una nota di dolcezza maltata, completata : TESTA SPILLATURA: a Scivolo

da un deciso gusto diluppolo, con un retrogusto :

ben equilibrato.

TESTA SPILLATURA: a Scivolo
FERMENTAZIONE: Bassa :
: FERMENTAZIONE: Bassa

voL | cp | s : o
6% | 113 | 33 oL | o | 1w

L a9% | 15 o | 33
FUSTO 15 1T - COD. 27 WALRL v3ocL
FUSTO 30 LT - COD. 41 W30l %50 CL
BOTT. 33 CL X 24 - COD. 348  FUSTO 15 LT - COD. 59

-*.
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SCHWARZBIER

STILE: Schwarzbier

Ispirata allo stile belga « Bier Blanche»,
prodotta utilizzando malto di orzo, malto
di grano, farro non maltato, un pizzico di
avena Iuppoll Styrian Goldlng e Saaz, oltre
ad un sapiente mix di spezie: il risultato e
una birra elegante e fresca, molto facile da
bere, ma con evidenti e placevoll sentori di
agrumi, liquirizia e vaniglia.

TESTA SPILLATURA: a Scivolo

FERMENTAZIONE: Alta

GERMANIA
GRUPPO BITBURGER

DRAFT BEER — %

LICHER

STILE: Export

Colore giallo dorato brillante con schiuma
bianca persistente con pori fini. Profumo
fruttato che ricorda le mele verdi estive in
armonia con note di miele e leggeri sentori
tostati ed erbacei. Gusto pieno con elegan-
te frizzantezza, piacevole dolcezza del malto
e leggero amaro del luppolo aromatico, che
armoniosamente arrotondano |la birra con ac-

centi fini, leggermente amari.
TESTA SPILLATUHA: a Bicchiere

FERMENTAZIONE: Bassa

VoL. op S | IBU VoL, °p &t | IBU
4,8% {14 o 26 04°% 125 o | 24
w30 CL
FUSTO 15 It - COD. 35 w30 CL FUSTO 30 LT - COD. 29 w30 CL
..................................................... |}| |{ |\ ||)( )“ ! ............................................................
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STILE: Red Ale

Rosso brillante con corposita piacevolmente :
piena ma non pesante. Sapore leggermente :
fruttato-maltato. Una miscela di diversi malti :
speciali dona alla birra, oltre al colore, una :

maltosita vellutata senza essere invadente.

TESTA SPILLATURA: a Scivolo

FERMENTAZIONE: Alta

VL. op &

6,0% 135 o
FUSTO 15 LT - COD. 65

|BU
28

w30 CL

e ; T
 Benediktiner

STILE: Weizen

Colore miele leggermente dorato opaco con
schiuma chiara con pori fini e persistente.
Aroma intenso di grano maturo, pane bianco
appena sfornato e miele chiaro. Allo stesso
tempo note sottili di limone fresco ed erbe.
Al palato piacevolmente snella e frizzante,
delizioso sentore di frumento con dolcezza
maltata, arricchito da una fine freschezza e
sentori di delicate erbe.

TESTA SPILLATURA: a Scivolo
FERMENTAZIONE: Alta

VoL | °p & ‘
58% | 125 = |12

FUSTO 15 LT - COD. 10
BOTT. 50CL X 12 - COD. 273

IBU

.t

- -
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PULLEKEN VELTINS - GREVENSTEINER : GREVENSTEINER
HELLES PILSNER ~ ©  BOCKBIER  : ORIGINAL KELLER
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STILE: Helles . STILE: Pils : STILE: Bockbier Scura : STILE: Keller

Birra molto beverina che : Birra dal colore dorato e : Colore mogano & setosa, : Non filtrata, naturalmente tor-
si colloca a meta strada tra : un'abbondante schiuma : opaca e torbida. llluminata : bida. Si presenta con un setoso
le birre Pilsener pit amare : bianca, softile e cremosa. : da riflessi ambrati e corona- : cappuccio di schiuma morbida.

: ta da una schiuma vellutata : Laroma inizialmente viene do-

e le birre dolci e maltate di :
origine bavarese. Impronta :
fine di malto con aromi di :
caramello e miele nel finale, :
Drinkability, effervescenza :

pronunciata.

TESTA SPILLATURA: Combi
FERMENTAZIONE: Bassa

VoL [°p &
5.2% | 11,7

FUSTO 30 LT - COD 88

Nei primi due sorsi si coglie il
carattere sapido ed il corpo
morbido ed elegante di que-
sta birra chiara. Il finale de-
cisamente asciutto, la rende

: particolarmente piacevole e
: rinfrescate.

: TESTA SPILLATURA: Combi
: FERMENTAZIONE: Alta
 VOL. 4,8%

© JUMIOR KEG 104 LT - COD
: 5316
: FUSTO 30 LT - COD 62

. e morbida. Profumo fruttato
: che ricorda l'albicocca ma-
« tura e un accenno di miele e
: caramello. Sensazione mor-

bida e cremosa in bocca. Nel

: finale, l_'amaro € armoniosa-
: mente integrato ad una dol-

. cezza calda e maltata.
- TESTA SPILLATURA: Combi
: FERMENTAZIONE: Bassa

: FUSTO 20 LT - COD 5313
74 P PO P PRPrS BIRIMP( RT

0000000000000000000000000000

: minato da aromi di caramello
: con un lieve tocco di miele,
: mandorle tostate e freschi sa-
: pont di frutta. Ha un effetio
- molto frizzante ed elegante. Un

leggero tocco di amaro torrefat-
to, accompagnato da sapori di

: noce, apre il sipario ad un gran
- finale.

: TESTA SPILLATURA: Combi
. FERMENTAZIORE: Bassa

 YOL.
+5,2%
: FUSTO 20 LT - COD. 5322
: KEG 20 LT - €0D. 5334

o
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STILE: Belgian IPA

Molto ricercata dagli intenditori,

Houblon CHOUFFE & una birra :

forte dal gusto amaro e fruttato.

Per donare l'amarezza tipica delle :
: fragranza floreale,
abbinato a un delicato e prolungato :
sentore di banana. La combinazione :
di queste fresche note floreali evita :
: ogni sapore eccessivo. La persistenza :
: . misurato, dai
+ soprattutto di
. dall'amarezza non eccessiva, con una
. persistenza lunga e vivace in bocca.

: TESTA SPILLATURA: a Scivolo
: FERMENTAZIONE: Alta

IPA, aggiungiamo tre tipi di luppolo:

Tomahawk, Saaz e Amarillo. Houblon
CHOUFFE ¢ la prima Belgian IPA :
in assoluto. All'assaggio e possibile :

apprezzare anche una sottile nota di

pompelmo.
TESTA SPILLATURA: a Scivolo

FERMENTAZIONE: Alta

VoL : °p: 1B

<y

90% : 18 v." : 59
FUSTO 20 LT - COD. 33

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

: STILE: Belgian Strong ALE
: Si apre su aromi speziati con note :
sapore *
+ rinfrescante del coriandolo fresco :
una :
perfettamente :

di agrumi. Poi affiora il

che conferisce alla birra

piacevolmente speziata (pepata).

TESTA SPILLATURA: & Scivolo
* FERMENTAZIONE:

Alta

P yoL i op ﬂ,;e B0
L 8,0% :

16,9 L 20

: FUSTO 20 LT - COD. 13

uuuuuuuuuuuuuuu

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

STILE; Scotch ALE

Colore rubino intenso con un colletto
bianco crema. Lolfatto viene
avvolto da aromi speziati, veicolati
da una buona gradazione alcolica.
Prevalgono lanice e la liquirizia,
splendidamente completati da una
nota setosa di caramello. Malgrado
'aroma molto avvincente, € una
birra dal sapore sorprendentemente
sentori  fruttati
pera. Una birra
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STILE: Premium Lager

Birra chiara con schiuma ricca e per-
sistente. Al naso note di erba appena
tagliata e mollica di pane. Gusto fre-
sco, piacevolmente amara.

TESTA SPILLATURA: A bicchiere
FERMENTAZIONE: Bassa

VOL i °p & i IBU
5.0% : 113 5 23
W20 CL

FUSTO 30 LT - COD 56 w40 CL

.
- -
- -
'76 I
- -

. .

et

- STILE: Belgian Blond Ale

+ Birra d'Abbazia dal colore dorato
. con riflessi brillanti. Gusto pieno,
. elegante e fruttato,
: amaro con note di vaniglia e spezie. :
: 'aroma & corposo speziato con una
+ punta di arancia amara.

: TESTA SPILLATURA: A bicchiere
: FERMENTAZIONE: Alta

V0L Pep gy
6,6% 15,6 4 20

wiocClL

: FUSTO 20 LT - €OD 19

------------ BIRINPORT

SE2R s
: FUSTO 20 LT - COD 68

oooooooooooooooo

: STILE: Belgian Blond Ale

: Rinfrescante ed elegante,
. d’Eté rivela un profumo aromatico
leggermente :

Leffe

caratterizzato da note fruttate e leg-
germente speziate. La sua dolcezza,

: amarezza e freschezza la rendono
: una perfetta birra estiva.

: TESTA SPILLATURA: A bicchiere
: FERMENTAZIONE: Alta

Vs

¢

: : ., -
-YOL. : °P &% : IBU
e
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STILE: Belgian Strong Ale

Birra d’/Abbazia dal colore ramato. Sa- :
pori eleganti e profondi di cereali, di :
spezie amare e banane. Ha un gusto :

pronunciato, grazie alla sua composi- : taneo

zione ricca di luppolo, caratterizzato :

dall’equilibrio tra aromi e spezie, tra : TESTA SPILLATURA: A bicchiere

: FERMENTAZIONE: Alta

I'amaro e il fruttato.

TESTA SPIL.: A bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

VOL :°P & iIB
9,0%: 203 o : 25

FUSTO 20 LT - COD 74

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

PYOL :op g
: 6,6% 156 o : 24

0000000000000000

STILE: Belgian Rouge Ale
Gusto rotondo con note di frutta :
candita. Aroma fruttato. Rossa cor-

posa dal gusto rotondo. Aroma in- :
. suoi aromi di scorza d’arancia, spezie
. € malto tostato sono bilanciati da un

. finale lievemente luppolato.

TESTA SPILLATURA: A bicchiere
: FERMENTAZIONE: Alta

» »
: °p & :|BU

: FUSTO 20 LT - COD 55
|_;| |{ |\||)( )“l. ..............

VoL
: 6,6% :

: FUSTO 20 LT - COD 86

. STILE: Belgian Amber Ale

Birra ambrata d’Abbazia dal sapore
rotondo di malto tostato e lievemen-
te luppolato; Raffinata e delicata. |

°p % 1B
16,8 « : 25
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STILE: Belgian Pale ale

Birrad’Abbazia. Color oro. Al naso ca-
ramello, miele, agrume candito, frut-
ta matura, albicocca e banana, spezie,
pepe bianco, chiodi di garofano. Un
retronasale di coriandolo e di radice.

TESTA SPILLATURA: Sankey
FERMENTAZIONE: Alta

VOL. °p s lBU
70% 16 o : 21

¥ 30¢ClL
FUSTO 20 LT - COD. 14 ¥ 50 CL

oooooooooooooo

: STILE: Weizen Blanche Keller

+ Birra chiara “platino”. Schiuma bianca
. e spumosa, persistente e profumata
. di scorze d'arancio. Aroma agrumato :
+ conun leggero fondo dimiele e lievito.
: Finale intenso e aspro che accompa- :
: gna una sensazione retrolfattiva lieve :
: ma persistente.

: TESTA SPILLATURA: A bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

VoL i °P g i IR
A% 12 W 15
 FUSTO 20 LT - COD 5264 W 50 CL

BIRIMEORT

oooooooooooooooo

. STILE; Pale Ale
: Birra chiara, leggera e molto rinfre-
. scante. Sprigiona aromi di ricchezza

incomparabili con questa densita. La

. schiumaeé fine e bianca, e presenta un

colore giallo paglierino. Lamaro e pia-
cevolmente percepibile.

Realizzata nel rispetto della tradizio-
: ne, la Grisette Blonde € una birra ad
+ alta fermentazione certificata biolo-
: gica e senza glutine.

: TESTA SPILLATURA: Sankey
: rmmmmzmm: Alta

00000000000000000000000000000000000000000000



N

L e N

—3T. BENOIT

e N

BELGIO : ot
GRUPPO PERONI : '

ST. BENDIT
AMBREE

000000000000000000000000000000000000000000

STILE: Belgian Ale

dono armoniosamente con la nota :
dominante di liquirizia e caramello. Il :

una nota tipica di cioccolato.

TESTA SPILLATURA: Sankey
FERMENTAZIONE: Alta

vm.5°pu° IBU
50% : 14 o : 17

FUSTO 16 LT - COD. 01 ¥ 30 CL

¥ 50 CL

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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: STILE: Belgian Strong Ale
Birra ambrata. Le note fruttate si fon- : Birra bionda, il suo bouquet molto
. profumato rilascia una piacevole :
sensazione di luppolo aromatico, con :

retrogusto amaro & il prodotto di una : il contributo di una leggera nota frut- :

complessa alchimia tra malti partico-

lari e luppoli pregiati che conferiscono . : : :
. nante la nota di malto che si esprime :

. attraverso la pienezza del suo gusto.
: TESTA SPILLATURA: Sankey
- FERMENTAZIONE: Alta

tata. |l corpo € caratterizzato da una
distinta e intensa amarezza. Domi-

VL G op i IR
: 6,8%: 105 5 i 23
: FUSTO 16 LT - C0D.02 W30 CL
: w50cCL

ooooooooooooooo

.J : -

ST. BENOIT
BLANCRE

0000000000000000000000000000000000000000000

STILE: Blanche

Wheatbeer di altissima qualita. Ha un
aroma intenso, dove spiccano note di
frutta, agrumi e spezie. Presenta una
sua naturale opacita. Di corpo medio,
e dotata della tipica acidita di questo
stile di birre che la rende dissetante e
rinfrescante.

TESTA SPILLATURA: Sankey

FERMENTAZIONE: Alta

WL5°P%°'WU
5,0%: 12 o : 10

FUSTO 16 LT - COD. 0% W30 CL

¥ 50 CL
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STILE: Premium Lager

Colore dorato, gusto amabile. La Ju- :
piler & una birra relativamente gio- : T _ : e
vane: fu infatti lanciata dal produtto- : ricca. Al naso gli aromi sono dolci di
re Piedboeuf nel 1966, con il nome :
Jupiler 5 (come il contenuto alcolico :
e il numero di ingredienti coi quali si :
+ inizialmente quelle dolci di malto e
. caramello che lasciano spazio ad un
. finale lievemente amaro dato dalla
: luppolatura gentile.

. TESTA SPILLATURA: Bicchiere

: FERMENTAZIONE: Alta

produceva).

TESTA SPILLATURA: A bicchiere
FERMENTAZIONE: Bassa

.
P Op & i IBU

 EWol Ak

: STILE: Belgian Strong Amber Ale
 Questa birra di color ramato con ri-

flessi rossi si presenta tipicamente

caramello e zucchero, con lievi note
di lievito e spezie. Dolce al palato,
anche qui le note percepite sono

A

e 5 y
Ty e

: STILE : Abbey Triple

: Intensa e profumata, Corsendonk
: Gold € una Tripel dal colore ramato.
: Alnasoedal palatoisentorisono ele-
: ganti, con in evidenza note di lievito,
+ sentori fruttati e speziati, tutti ben in
+ equilibrio tra loro. Piacevole al palato
. e delicatamente amara nel finale.

- TESTA SPILLATURA: Bicchiere

- FERMENTAZIONE: Alta

L 1BU

VoL, ) VOL  :°P & i B T T
52% :117 & :25 W25 CL 80% : 18 & : 16 1100% : 21 5 i 20
¥ 50CL 30 CL : w30 CL

FUSTO 30 LT - COD 77

 FUSTO 20 LT - COD. 5234

: 80 ..................................................... l}l m \ “)( ”“_

FUSTO 20 LT - COD. 5276

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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STILE: Belgian Ale

Questa birra si presenta con un
profumo di luppolo speziato con
aromi fruttat.

In bocca & speziata, con un amaro
ben equilibrato che si prolunga come
retro gusto.

TESTA SPILLATURA: Bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

VOL i °P & : IBU
6,5% : W ;20

w0 CL
FUSTO 20 LT - C0D. 5246

---------------------------------------------

: STILE: Witbier

: Birra di frumento dal color giallo chia-
: IO \;elato.dAl n?tso i presltTntta conun : t3 cremosa e persistente, limpida
+ profumo di malto caramellato e aromi : ‘e
. di coriandolo. Al palato e abboccata - dal perlage t_)en equilibrato. i
! con amaro ben equilibrato e sentori : Al Naso si presenta con un profumo
. di frutta, pane tostato, caramello e :
+ liquirizia. | profumi sono i classici del- :
. lo stile, con note di frumento, agrumi :
+ (limone), lievito ed un tocco floreale.
: Leggera, rinfrescante e beverina al -
. palato si percepiscono le note spe- :
. ziate e soprattutto quelle agrumate :
: che ne determinano il finale amaro ed :

: asciutto.

TESTA SPILLATURA: Bicchiere
: FERMENTAZIONE: Alta

L yoL. 0
L 48% (11 % Gl

: FUSTD 20 LT - COD. 5228
l}l Rl\ |p( )R | ...............

- 2 .
°p &e - |BU

: FUSTO 30 LT - €OD. 5226

: STILE : Pils
: Birra bionda dalla schiuma compat-

di malto e erbaceo dovuto al luppo-
lo. Al palato ha un amaro ben equili-
brato, tendente al dolce.

: TESTA SPILLATURA: Bicchiere

FERMENTAZIONE: Bassa

RV v25 0L

w50 Cl

...................................... P81}
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STILE: Premium Lager

Composta da due luppoli, il primo aggiunto
all'inizio del processo che le conferisce gusto
caratteristico e il secondo aggiunto alla fine
che la rende fresca e aromatica.

TESTA SPILLATURA: Alumasc

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL i °P & i B
50% 13N ;2T

FUSTO 30 LT-C0D.62278
w3ocL

¥w50CL
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GROLSCH
PREMIUM WEIZEN

STILE: Weizen

La Grolsch Weizen € una "Hefeweizen’,
prodotta seguendo la legge della purezza
(Reinheitsgebot).

Fruttato, piacevole e ben saldo. Domina I'a-
roma di banana accompagnato da quello di
garofano.

TESTA SPILLATURA: Alumasc

FERMENTAZIONE: Alta

VOL | °P & 1B
51% | 125 W : 20

FUSTO 19,50 LT - COD. 30

000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

B s
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STILE: Vienna Pils STILE: Pils

Una birra chiara dal colore oro miele con un gu- 4 Colore dorato brillante, schiuma abbondan-
sto deliziosamente amaro, leggermente luppolato : te e densa. Aroma del malto, note floreali,
e una consistenza perfetta. E' il fiore all'occhiello : profumo erbaceo del luppolo Saaz. Questa
del birrificio Holba e vanta numerosi importanti : birra ha dato origine alla tipologia birraria
premi da concorsi birrari nazionali e internazionali. : delle pils, anno 1842, gusto decisamente
La birra che prende il nome da una delle vette dei : amaro e dissetante.

Monti Jeseniky ti fa assaporare la spontaneita e la :

brillantezza delle montagne in ogni sorso : TESTA SPILLATURA: Sankey

TESTA SPILLATURA: A scivolo

FERMENTAZIONE: Alta
. FERMENTAZIONE: Bassa

VOL  : °p 2 fIBy : :
7% : 115 :26 P vl iop g _mu
L BA% T 53
FUSTO 30 LT - COD 33 ;
waocl : FUSTO 30 LT - COD. 95 w20cL

w50cL ¥ 40 CL

uuuuuuuuuuuuuuu
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STILE: Lager STILE: Pale Lager
Prodotta seguendo la ricetta originale, € una - Gusto ricco e morbido e un delicato aroma di
lager scura che ha il colore di una Porter, grazie . malto e luppolo. Prodotta seguendo la ricetta
all’'utilizzo di 4 diversi malti, ma che si rivela sor- . originale e con doppia decozione, come da me-
prendentemente rinfrescante proprio perché & : todo tradizionale dei mastri birrai Cechi, que-
una lager. |l bilanciamento perfetto tra il dolce : sta puro malto nasce dalla sapiente miscela di
del caramello e il fresco aroma di luppolo le do- : 3 malti selezionati e del luppolo pregiato Czech
nano un gusto morbido ma mai stucchevole. La : Noble, che le conferiscono un gusto bilanciatoe
bassa gradazione alcolica la rende adatta a mol- : un piacevole aroma.
teplici occasioni di consumo e amata molto anche .
dalle donne. 5 TESTA SPILLATURA: Sankey
TESTA SPILLATURA: Sankey : FERMENTAZIONE: Bassa
FERMENTAZIONE: Bassa . . .

Q oWOL i°P & :IBU
VOL i °P & :IBU L 46% 11,25 W i 26
39% : 91 « : 14 .
FUSTO 16 LT - COD. 5283 3 FUSTO 30 LT - COD. 5277
FUSTO 30 LT - COD. 6080B SR : WAREL

w5ocCL ¥50cCL
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ALC 9.0% VOL

STILE. Strong Lager
Creato dalla birreria piu antica del
Regno Unito. Shepherd Neame in
commemorazione dell' Ottantesimo
anniversario del primo volo nel cielo
dell’iconico cacciatore spitfire...
chocks away!
Colore ambrato brillante dall'aroma
maltato.
FERMENTAZIONE: Bassa
YOL. :°P & i BU
90% : 179 =« : ND
FUSTO 30 LT - COD. 98

I_ﬁlil“l’ORT e 85
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FULLER'S BASS
INDIA PALE ALE BEST SCOTCH
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STILE: India Pale Ale : STILE: Strong Scotch Ale

IPA dal copro medio, al palato affiorano note : Birra doppio malto, racchiude tutto il gusto
di biscotto, caramello e agrumi. Piacevole il : della tradizione scotch con 9 gradi. Colore
retrogusto amaro con qualche nota erbacea, : ambrato. Gusto distintivo, piacevolmente
molto ben bilanciata e pulita, facilissima da : amaro. Aroma deciso.

bere. : TESTA SPILLATURA: Grundy

TESTA SPILLATURA: Sankey :

FERMENTAZIONE: Alta

FERMENTAZIONE: Alta VoL. °p 18U
: ‘ : 90% : 189 a : 25
OL. :°P &% 1Bl :
53% :133°% 47 ¥ 30 cL FUSTO 30 LT - COD 85 ¥ 20 CL
FUSTO 30 LT - cOD. 11 §50cCL wiocL

R R
. . . .
. . £, RN
VB 0w aie e s nn e nina's viele s w e aie e nuaee e sionenianesanesessnspnenes BIRIMPORT #+eesereensesessssasnseroseenrsaressssssssssssssssanssssnnes
- .
- - .
e - - -

AAVENALL Niwa» coe



h 4

S e SINBEEAS

SCRAGGY BAY THUMPER BIG BUNNY
KINNEGAR KINNEGAR KINNEGAR

L .
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STILE: India Pale Ale : STILE. Double IPA : STILE. Est Coast IPA

Colore dorato. La Scraggy Bay & : Aromi di luppolo tra i quali : Colore dorato.

un'India Pale Ale floreale, profumata : spiccano sicuramente melone e : Sentori di luppolo con una

ed equilibrata. Una birra chiara : frutta tropicale. Birra comples- : sensazione cremosa di grano.

con un dissetante finale amaro dal : sa, piacevolissima, con buona : E' una delle Ipa pitt amate d'lrlanda.
gusto di pompelmo ed arancia. : luppolatura e resina di pino. :

Un'intensita di aromi e sapori
davvero importante.Conosciuta
come la quintessenza irlandese "go

to" IPA.
3 i §v01, :op % By : g€
Vﬂl. :OP ned o IBU . ° - ' ’ : VUL E OP ,"'-\J;'.f'_‘ E IBU
53% S HD 5 D g LG5 16,3% ND S i ND
FUSTO 30 LT - COD. 5227 : FUSTO 30 LT - COD. 5216 : FUSTO 30 LT - COD. 5219

-----------------
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4,3% Vol.
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KILKENNY
IRISH

STILE: Irish Ale
Una Ale di colore ambrato

brillante ad alta fermenta- :

zione con gusto morbido

e burroso. Finale secco e :

tostato.
TESTA SPILLAT: Guinness

FERMENTAZIONE: Alta

VoL, :°p ,‘:a. flau
83% : 98 5 :29

FUSTO 30 LT - COD. 93

,KlLKENNv*

SyoL iop ok
: 64% g

0000000000000000000000000

STRONG 2 =

ofF IRELAND

4, 6,4% Vol w®
L i

KILKENNY
STRONG

- STILE: Irish Ale Doppio
- Malto

Kilkenny Strong € una birra :
: rossadoppiomaltoconuna :
gradazione alcolica supe- :

: riore. Il gusto & armonico e : Una schiuma densa e compat- :

! intenso, conunanotafinale : ta che spesso viene definita

amarognola.
: TESTA SPILLAT: Guinness

. FERMENTAZIONE: Alta

: 1B

; 145 : 29

 FUSTO 30 1T - COD. 72

nnnnnnnn

¥ 28 CL
W56 CL

pq uuu -

LyoL iop 4
L 4,3%

of IRELAND
4,3% Vol,
'M-M'Ww

&

KILKENRY
CREAMY

. STILE: Irish Ale
. Birra della tradizione irlande-

se, prodotta con puri malti au-
toctoni. Ha un colore ambrato

+ unacrema. Gli aromi e il gusto :
+ colpiscono per la loro intensi- :
. ta, toffee e caramello al naso, :
* mentre in bocca sensazioni di :
: nocciola e malto tostato, con : FERMENTAZIONE: Bassa

. una punta di amaro sul finale. :

TESTA SPILLAT: Guinness
: FERMENTAZIONE: Alta

’ L §|BU
: 102 o4 : 28

" FUSTO 30 LT - COD. 52
Bll{l\ll’()l{l

.......

YOL i op &
: 5,0%

00000000000000000000000000

HARP
LAGER
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. STILE: Lager

: Birra chiara stile lager di
: bassa fermentazione. Gu-
: sto equilibrato, corpo pie-

scuro tendente al nocciola e : no.

+ TESTA SPILLAT: Guinness

: 835 §IBU
12y o 2

: FUSTO 30 LT - cOD. 96
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(GUINNESS

~——— DRAUGHT —-

GUINNESS GUINNESS HOP HOUSE
DRAUGHT IPA 13 LAGER

...............................................................................................................................

STILE: Stout : STILE: West Coast IPA : STILE: Lager
Birra scura, inconfondibile spuma : : Colore dorato con riflessi ambrati,

cremosa. Aroma intenso di malto : Birra rinfrescante ed quilibrata, dai : con schiuma densa. Aroma frutta-
tostato con gusto all'impatto amaro, : sapori agrumati, dorato ed intenso. : to con sentori di pesca e albicocca,
caffé e liquirizia, arricchito da note : Con alcune note floreali , finale lup- : dovuto all'utilizzo di tre diversi lup-
fruttate e di caramello. Finale secco e : polati. Luppoli usati: Centennial, Ci- : poli: Galaxy e Topaz dall’Australia e
asciutto. Schiuma persistente. + tra e Cascade. Luppolatura a freddo. Mosaic proveniente dagi Stati Uniti.

+ Rinfrescante alla bevuta. |l finale &

. ' Secco.
TESTA SPILLAT: Guinness - TESTA SPILLAT: Guinness + TESTA SPILLAT: Guinness
FERMENTAZIONE: Alta - FERMENTAZIONE: Alta
: " : : . i : FEAMENTAZIONE: Alta
voL. : °P a8 IBU :VOL. @ °P % : |BU : . :
2% :98 4 : 45 :9,0% 1137 SyoL  iop ROREN ]|
. ‘ ° > .
FUSTO 30 LT - COD. 75 : St g LT
FUSTO 20 LT - COD. 16 FUSTO 20 LT - COD. 45 .

: FUSTO 30 LT - COD. 94
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SCOZIA
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TENNENT'S

s

DANIMARCA

ANARKIST

TENNENT'S
SUPER

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

STILE: Strong lager

Doppio malto. Colore chiaro. Aroma intenso domi-
nato dal profumo di malto e mela. Finale leggero-
amaro derivante dal luppolo che ci accompagna
anche nel lungo retronasale.

TESTA SPILLATURA: a triangolo
FERMENTAZIONE: Bassa

VO °P & iU
90% :189 & :25

FUSTO 30 LT - COD 48
FUSTO 15 LT-COD 7

w20CL
¥ 40CL

-
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ANARKIST
NEW ENGLAND IPA

STILE: Ne Ipa

La New England IPAdi Anarkist € unalPAcorposae
leggermente frizzante, con un colore leggermente
nebuloso, quasi arancione, € con un bel cappello di
schiuma. E prodotta con luppoli Mosaic, Motueka
e Citra, con un pizzico di rabarbaro e fiori di
sambuco per completare il carattere fruttato del
luppolo. Questo conferisce alla birra un delizioso
aroma di frutta tropicale, limone e lime. La base di
malto puo ancora essere percepita attraverso tutti
I luppoli e il fruttato. |l sapore & meravigliosamente
fruttato, con tutte le note del luppolo, degli agrumi,

dei fiori di sambuco e del rabarbaro.
TESTA SPILLATURA: Bicchiere

FERMENTAZIONE: Bassa

VoL, 5°p mu
54% : 95

FUSTO 20 LT - COD. 5330

000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
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GOOSE ISLAND
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STILE: India Pale Ale

Chiara con profumi floreali e di
marmellata di arancia. Gusto brio-
so, asciutto, con note di malto to-
stato e albicocche secche. Note di
luppolo floreale, frutta, pino e cara-

mello. Finale amarognolo.
TESTA SPILLATURA: a bicchiere

FERMENTAZIONE: Alta

VOL : °P % 1By

5,9%: 155 o : 55
W25 CL
w33 cl

FUSTO0 19,5 LT - COD 91
¥ 50 CL

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

MIDWAY

SESSION IPA
UL

GOOSE ISLAND
MIDWAY

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

. STILE: Session Ipa

: |PASession leggera e dissetante, dal
+ carattere luppoloso ed equilibrato.
+ Ha aromi di luppolo, limone e pom-
+ pelmo, con un delicato amaro e un :
. finale mielato. Birra facile da gusta- :
: re, che sedurra molti palati, sia prin-
: cipianti che esperti.

© TESTA SPILLATURA: a bicchiere

! FERMENTAZIONE: Alta

P yoL i IBU
L 41% 30

¥ 25 CL
: CRERA!
: FUSTO 20 LT - COD 5231
: ¥50¢CL

 FUSTO 16 LT - COD. 12

00000000000000000000000000000000000000

ASAH]
SUPER DRY

0000000000000000000000000000000000000000

+ STILE: Premium Lager

. Colore giallo chiaro e aroma lieve-
. mente fruttato. Gusto fresco e pia-
: cevolmente luppolato, con sensa-

zione retrolfattiva particolarmente

: fresca e delicata.
: TESTA SPILLATURA: Sankey

FERMERNTAZIONE: Bassa

P V0L ioP & fiBU
L 50% ;112 o 20

¥ 20 CL
w40l
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STILE: Premium Lager
Birra chiara con schiuma ricca e per-
sistente. Al naso note di erba appena

tagliata e mollica di pane. Gusto fre-
sco, piacevolmente amara.

TESTA SPILLATURA: BiB
FERMENTAZIONE: Bassa

VOL  i°P &% B
50% 1,3 W 23

BIB 12 LT - COD 5271

R R
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e
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oL
: 6,6%

- STILE: Abbazia
. Birrad'Abbazia dal colore doratocon :
: riflessi brillanti. Gusto pieno, elegan- :
: te e fruttato, leggermente amaro :
: connotedivanigliaespezie. 'aroma :
: € corposo speziato con una punta di :
: arancia amara.

: TESTA SPILLATURA: BiB
: FERMENTAZIONE: Alta

iop & i By
D156 o i 20

 31B 1217 - €OD 5311

uuuuuuuuuuuuuuu

ooooooooooooooo

: STILE: Abbazia Rossa

Gusto rotondo con note di frutta
candita. Aroma fruttato. Rossa cor-
posa dal gusto rotondo. Aroma in-
tenso.

: TESTA SPILLATURA: BiB
: FERMENTAZIONE: Alta

VoL iep & i IB
ﬁ,ﬁolo .

156 = : 24

 BIB 12 LT - COD 5239

000000000000000000000000000000000000000000000
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: STILE: Lager Premium

: Invecchiata sopra un let-
: to di schegge di legno di : Chjara non filtrata. Gusto
: faggio per renderla piu :
: frizzante.
: rinfrescante, pulito, dis- : ma bianca e lussureggian-
: setante e ben bilanciato. ;
: Prodotta con riso, malto,
. luppolo, lievito dalla coltu-

: ra originale di Busch.

 TESTA SPILLATURA: BiB
: FERMENTAZIONE: Alta

nnnnnnnnn

: amarognolo

Piacevolmente : frttatoeagrumato. Schiu-

’

oy oA
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FRANZISKANER

I'ELLERBIER

\‘\i
¥ 30 CL
wsoclL

FRANZISKARER
WEISSBIER
HEFE

ooooooooooooooooooooooooooooooo

L STILE: Weisse

dall’aroma

:op w L IBU
12 57 : 12

lllllll

FRANZISKANER
KELLERBIER
NON FILTRATA

ooooooooooooooooooooooooooooooo

: STILE: Keller Non filtrata

: Tipica bavarese che si di-
: stingue per le sue qualita.
+ Naturalmente torbida e
+ caratterizzata da un colo-
: te. Prodotta nel rispetto :
. della Legge di Purezza Te-

. desca "Reinheitsgebot”.
: TESTA SPIL.: BiB

FERMENTAZIOHE: Alta

L.
: 5,0%:

: BIB 12 LT - COD 5314

re ambrato e da un gusto

+ vellutato e corposo. Aroma
: mediamente intenso e leg-

: germente speziato.
- TESTA SPIL.: BiB
: FERMENTAZIONE: Bassa

LYOL PP
5,2%: 129

‘BIB12LT-COD 5328
Bllil“l’()l{l ..................................................... 93
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FRANZISKARNER
WEISSBIER HEFE

Y

LOWENBRAU
ORIGINAL
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STILE: Premium Pilsner

Colore giallo paglierino.

Al naso sentori di malto e profumi
freschi, pungenti del luppolo. Si
esprime nel finale con un corpo

discreto non particolarmente impe-

gnativo e luppolato.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. i °P & :IBU
50% : 1,2 % :28

FUSTO 6 LT - COD. 5280

: YOL.
: 5,0%:

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

: STILE: Weisse

+ Chiara non filtrata. Gusto amaro- : eER IS (e e
; oAl e IO © BRI S antiche della Baviera. Lu olatgra
: to. Schiuma bianca e lussureggiante. : =~ ™ - Mdin PP
: Prodotta nel rispetto della Legge di : molto delicata. Gusto leggermente

: Purezza Tedesca "Reinheitsgebot”.

FERMENTAZIONE: Alta

Eopacf lBu
125

 FUSTO 6 LT - £OD. 5292

ooooooooooooooooo

: STILE: Miinchner Premium

. dnaro.

FEHM[NTAZIDNE: Bassa

: VoL,
:5.2%: 12 %

: FUSTO 6 L7 - COD. 5293

.
:°P dh IBU
-

0000000000000000000000000000000000000000000
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LEFFE
BLONDE
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STILE: Belgian Ale

Birra d’Abbazia dal colore dorato con rifles-
si brillanti. Gusto pieno, elegante e fruttato,
leggermente amaro con note di vaniglia e
spezie. 'aroma & corposo speziato con una

punta di arancia amara.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL  i°P & i By
5,6% : 156 = : 20

FUSTO 6 LT - COD. 5281

0000000000000000000000000000000000000000000000000000

LEFFE
AMBREE

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

STILE: Amber Ale

Birra ambrata d’Abbazia dal sapore rotondo
dimalto tostato e lievemente luppolato; Raf-
finata e delicata. | suoi aromi di scorza d’a-
rancia, spezie e malto tostato sono bilanciati
da un finale lievemente luppolato.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. i °P & IBU
6,6% : 16,8 = : 25

FUSTO 6 LT - COD. 5294

00000000000000000000000000000000000000000000000000000
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HOEGAARDEN
PERFECT DRAFT PRO kgt
ALTEZZA: 40 cm - LARGHEZZA: 29 cm totale

PROFONDITA: 45 cm (raccogli gocce retrattile)

Controllo variabile della temperatura STILE: Weizen blanche Keller

Possibilita di scegliere la temperature di servizio della birra Birra chiara “platino”. Schiuma bian-
(tra 0°C e 12°C). ca e spumosa, persistente e pro-

Temperatura costante fumata di scorze d'arancio. Aroma

Performance stabili in ambienti con temperature fino a 38°C. agrumato con un leggero fondo di
App per controllo remoto miele e lievito. Finale intenso e aspro

Controlla il tuo spillatore PerfectDraft a distanza con lo che accompagna una sensazione re-

smartphone (temperatura, rimanenza, scadenza, notifiche). trolfattiva lieve ma persistente.
Raffreddamento rapido
Da temperatura ambiente a 0°C in 8 ore*. FERMENTAZIOME: Alta
Spillatura perfetta . :
La tecnologia Smart Pour garantisce una spillatura perfetta VOL. : °P &£« @ |IBU
ogni volta. La tecnologia riduce la quantita di schiuma 49% :12 & : 15
at- ’ Q . “1 .
generata.
Ridotta manutenzione: no pulizia delle linee e no CO2 FUSTO 6 LT - COD. 5285
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STILE: Premium Lager

Birra chiara con schiuma ricca e
persistente. Al naso note di erba
appena tagliata e mollica di pane.
Gusto fresco, piacevolmente ama-
ra.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL  i°P & fBU
50% 113 W 23

FUSTO 6 LT - COD. 5296

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

0000000000000000

STILE: Premium Lager

: Colore dorato, gusto amabile. La
« Jupiler & una birra relativamen-
+ te giovane: fu infatti lanciata dal

produttore Piedboeuf nel 1966,

. conilnome Jupiler 5 (come il con-
. tenuto alcolico € il numero di in-
: gredienti coi quali si produceva).

FERMENTAZIONE: Bassa

L VOL G oP 4% i B

-
P

52% NI o 5 25

: FUSTO 6 LT - €OD. 5297

VoL
: 5,9%

BIRINPORT ++oeeee

: STILE: India Pale Ale

: Chiara con profumi floreali e di
: marmellata di arancia. Gusto brio-
+ 50, asciutto, con note di malto to-
. stato e albicocche secche. Note di
. luppolo floreale, frutta, pino e ca-
. ramello. Finale amarognolo.

: FERMENTAZIONE: Alta

op gl
159 4 : 55

: FUSTO 6 LT - COD.

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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LE ORIGIN

Le prime notizie di una bevanda alcolica a base di mele
fermate arrivano dall’Egitto, prima dell'anno zero. An-
che nella letteratura bizantina e greca si fa riferimento
a questa bevanda, molto apprezzata e ritenuta un bene
prezioso.

In ltalia, fu Giulio Cesare a portare la cultura del si-

dro dalle sue campagne bretoni, e la bevanda presto
conquisto l'aristocrazia romana. Gli effetti benefici

del sidro e della buccia delle mele erano gia conosciuti
dagli assiro-babilonesi prima dell'anno 600 a.C; al li-
quido dorato venivano attribuite molteplici proprieta
curative, o almeno benigne per il corpo: si registravano
effetti diuretici, tonici, antidiarroici, eupeptici, feb-
brifughi, digestivi, nonché effetti curativi per la tosse,
effetti preventivi per infarti e problemi cardiaci, ed
ancora effetti lassativi, il rafforzamento del sistema
cardiovascolare contro l'arteriosclerosi, effetti anti-
cancerogeni, cicatrizzanti.

CHE COS'E

Il sidro & una bevanda alcolica prodotta dalla fermen-
tazione della spremitura di mele. Ha sapore dolciastro-
amarognolo, a seconda delle modalita di produzione, e
puo raggiungere dai 4 agli 12 gradi alcolici.
Conosciuto fin dai tempi piu antichi in tutto il mondo,
molto apprezzato nei paesi dell'area celtica, dall'lrlan-
da alla Normandia, vede tra i maggiori produttori la
Bretagna e le Asturie.

GLI STUDI
Nel 1676, l'inglese John Worlidge scrisse parlando del
sidro: “Il consumo regolare di questa bevanda, dopo
lunga esperienza, € provato che assicura in modo signi-
ficativo la salute e la longevita assicurando ai bevitori
piena forza e vigore, anche in eta avanzata”.

| BENEFICI PER LA DIGESTIONE

Il sidro, infatti, sorseggiato ai pasti al posto del vino, &
utile ai processi digestivi in quanto il suo grado di acidi-
ta e vicino a quello della normale digestione stomacale
ed intestinale

UN POTENTE ANTIOSSIDARTE

Inoltre, il sidro, & ricchissimo di antiossidanti che, come
noto, svolgono un importante ruolo nel processo di ri-
costruzione cellulare, determinante nella prevenzione
di patologie cancerose e dei problemi cardiovascolari.
l'altissimo contenuto di calcio e di potassio, inoltre,
costituisce un fattore importante per il mantenimento
della pressione arteriosa a livelli ottimali.

STUDI RECERTI

“| bevitori di sidro sono in generale meno inclini all’ac-
cumulo di acido urico e pertanto presentano una quasi
completa immunita a problemi come calcoli e gotta.”

- .
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INGHILTERRA

BLACKTHORK

STILE: Sidro di mela filtrato

Sviluppato da un team di esperti di Somerset Ma-
ster Cider Makers, incaricati di creare un sidro
per superare tutti gli altri, Blackthorn e realizzato
utilizzando una miscela segreta di mele da sidro
agrodolci, offrendo un gusto semi-secco distintivo
e indimenticabile che rimane fedele alle sue radici
Somerset. Colore ambrato brillante, al palato sec-
co con gusto di mela croccante.

VOL. 4,7%
FUSTO 30 LT - COD. 97

IRLANDA

MAGNERS

—

0000000000000000 M!GNERS D e I R e

i e

STILE: Sidro di mela filtrato

Il sidro Magners Originai e il fiore all'occhiello
della produzione di sidro in Irlanda. || Magners
e prodotto utilizzando unicamente ingredient
naturali e cioe la miscela del succo fermentato
di 17 tipi diversi di mele, gran parte delle quali
provengono dagli stessi frutteti WM Magners.
magners e fatto maturare per un lungo periodo
che puo arrivare fino a 2 anni, per creare il gusto
unico e rifrescante del sidro preferito di irlanda.
Colore giallo ambrato con riflessi ramati, di corpo
medio e dal perlage vivace. Sapore fruttato e
dissetante (per tradizione va servito con giaccio).

YOL. 4,5%
FUSTO 30 LT - COD. 5312
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