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alc. 4,8% vol.

STILE: Premium Pils

TESTA SPILLATURA: a Scivolo
FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. [°P & IBU

48% | 11,3 o | 33 ¥ 20 CL
FUSTO 15 It - COD. 27 v 30 CL
FUSTO 30 It - COD. 41

BOTT. 33 cl x 24 - COD. 348 v 40 CL

: 4.9%

--------------

BITBURGER

1924 Tpeltt
Bilbu rger

A UNFILTERED J

BITBUHGEH IINFIlTEHED

: : S : : STILE: Pils non Filtrata
Una Pilsner delicata che unisce il gusto intenso con :

un'eleganza leggera. Colore giallo dorato brillante con
schiuma persistente, bianca e fine. Profumo puro, con : ;ratterizzatadaun gusto pieno e pit autentico, garantito
note fruttate di miele, grano maturo, pane bianco ed erbe  :
aromatiche di montagna. Nel bere leggera effervescenza :
con frutta delicata, freschezza ed un accenno di dolcezza :
al sapore di malto, che viene completato da una tipica

nota di luppolo e che si smorza armonicamente sul palato. :

Gusto deciso, pieno e piacevolmente amarognolo. La
Bitburger non filtrata € una birra naturale e torbida,

dagli ingredienti naturali che permangono nella birra
rispetto alla nostra classica Premium Pils.

TESTA SPILLATURA: a Scivolo

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL.

op o ' BU
11,5 & | 33 w30 CL

FUSTO 15 It - COD. 59 w50 CL
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: Un colore nero elegante ed intenso.

STILE: Weizen

Colore miele leggermente doratoopacocon :

schiuma chiara con pori fini e persistente. : 4 intensi aromi speziati come salvia,

Profumo amaro con aromi dolci che ricorda : castagne
il miele scuro e i cereali maturi. Seguito poi : ot TorderRe e e earetriG =
da note aromatiche come buccia d’arancia, : b -

erbette di montagna, luppolo e chiodi di + fresco.Nelbereamara, caratterizzatada :

garofano. Profumo amaro con aromi dolci : aromidierbeeditostaturaleggermente :

KOSTIBER

SCHWARZBIER

' l
KDSTRIBER SCHWMIZBIEH
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- STILE: Schwarzbier

Corona di

.......0......-.

lICHER

LICHER EXPORT

STILE: Export

Giallo oro Iluminoso con schiuma

schiuma persistente e : bianca, sottile e persistente. Profumo

+ pronunciata con pori delicati. Profumo fruttato che ricorda le mele verdi
. estive in armonia con note di miele e
+ leggeri sentori tostati ed erbacei. Gusto

che ricorda il miele scuro e i cereali maturi. :

Seguito poi da note aromatiche come :
buccia darancia, erbette di montagna, : e

luppolo e chiodi di garofano.
TESTA SPILLATURA: a Scivolo

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. | °P & ‘ IBU
54% 112,59 | 12wy
FUSTO 15 It - COD. 10  § 50 CL

BOTT.50cl x12-C0D. 273

arrostite, miele scuro,

aspri. Una leggera frizzantezza bilancia *
gli aromi intensi dalla freschezza piena :
l'eleganza. Sul palato, delicate note -«

. aspre e gusto dolce di malto.
. TESTA SPILLATURA a Scivolo

FERMENTAZIONE: Bassa
:VOL. |°P & ‘ IBU
:4,8% 1114 o | 26
: FUSTO 15 It ¥ 30 CL

: COD. 35

— QEVEFRAQr -WINF'FOOD®

effervescente e pieno con piacevole
malto dolce e luppolo aromatico, che
completa il gusto di birra con accenti
leggermente aspri.

: TESTA SPILLATURA: a Bicchiere
: FERMENTAZIONE: Bassa

LvoL. | °p ‘ IBU
$54% 112,55 | 24
: ¥ 30 CL
: FUSTO 30 It ¥ 50 CL

+ COD. 29



~GREWMANIA - CREWY REPUBLIC

FIRESIDE

RED ALE
AAAAAAAAAAA

STILE: Red Ale

Rosso brillante con corposita piacevolmente piena ma
non pesante. Sapore leggermente fruttato-maltato.
Una miscela di diversi malti speciali dona alla birra,
oltre al colore, una maltosita vellutata senza essere
invadente.

TESTA SPILLATURA: Scivolo
FERMENTAZIONE: Alta

VOL. °p | IBU

6.0% 13,5 o

FUSTO 15 It - COD. 65

28

w30 CL

M ........ RREeE® DRAFT BEER CEEREtumn &
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VELTINS PllSNEH

STILE: Pils

Birra dal colore dorato e un’abbondante schiuma bian-
ca, sottile e cremosa. Nei primi due sorsi si coglie il ca-
rattere sapido ed il corpo morbido ed elegante di que-
sta birra chiara. Il finale decisamente asciutto, la rende
particolarmente piacevole e rinfrescate.

TESTA SPILLATURA: Combi
FERMENTAZIONE: Alta
VOL. 4,8%

JUNIOR KEG 10,41t - COD 5316
FUSTO 30It - COD 62
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: STILE: Bockbier Scura : STILE: Keller
DHEEs REtE : Birra dal colore mogano ¢ setosa, opaca : Non filtrata, naturalmente torbida, € una

: e torbida. llluminata da riflessi ambrati : gradevole birra artigianale prodotta con ac-

: e coronata da una schiuma vellutata e : qua di sorgente morbida e luppolo lavorato
DI Rr I Dile Ot U aic : morbida. Il profumo é fruttato e ricorda ? + subito dopo la raccolta. La birra si presenta

di origine bavarese. Impronta fine di : X
: Palbicocca matura e un accenno di miele : €ON UN setoso cappuccio di schiuma mor

malto con aromi di caramello e miele : & caramicllo. Hl cort elevanta s Goterite : bida. Laroma completo inizialmente viene
nel finale, Drinkability, effervescenza : P & X : dominato da aromi di caramello conun lieve

Birra molto beverina che si colloca : :
a meta strada tra le birre Pilsener : :

pronunciata. Larzcr:r?ol;gaNSZ?ffuizall?anFallr;gr%ngrnr]noorrt?llgsae tocco di miele, mandorle tostate e freschi
: di frutt nENE | -
TESTA SPILLATURA: Combi : mente integrato ad una dolcezza calda e : 3?‘).32“,'1 éﬁeﬁopﬂgﬁg?rgfgnfezan ;:;enr-
FERMENTAZIONE: Bassa : maltata che lascia un'esperienza gustati- : te. Un leggero tocco di amaro torrefatto, ac-
+ va impressionante. : compagnato da sapori dinoce, apre il sipario
: TESTA SPILLATURA: Combi : ad un gran finale.
VoL |op  af : FERMENTAZIONE: Bassa : TESTA SPILLATURA: Combi
& 7 : ] : FERMENTAZIONE: Bassa
5.2% | 11,7 & ;VOL. | °P & 120 CL ¥ 20 CL
L 6.8% 16 o +VOL. |°P 5: IBU
: gA0CL :52% | 16 « | 23 5 30 CL
FUSTO 30 LT -COD 88 : : 3 40 CL
: FUSTO 20It - COD 5313 eGSR .
° - FUSTO KEG 20It -CO0D. 5334

IIIIIIIIIIIIIII




_ _GEBRMANIA

h
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LAUTERBACHER
WEIZEN

STILE: Weizen naturalmente
torbida

La prima birra di frumento che venne :
: filtrata e quindi ha un carattere partico-

prodotta a Lauterbach, in Baviera, nel

1889. Ancora oggi, Lauterbacher Natur : |armente corposo. Con luppoli aromatici

Weizen € un prodotto molto speciale. : e piacevolmente maltata. La birra come :

gustosa € : el che piaceva al contadino di Lau-

dorata, come amava bere l‘agricoltore :
¢ & : terbach.

Naturalmente torbida,

di Lauterbach.

TESTA SPILLATURA: a Scivolo
FERMENTAZIONE: Alta

VOL. 5,3%

FUSTO 301t - COD 51

6 ..................................................... Bm IMPO R!

LAUTERBACHER
HELL

STILE: Lager non filtrata
Una Hell naturale come deve essere.
La Lauterbacher Natur Hell rimane non

TESTA SPILLATURA: a Scivolo
: FERMENTAZIONE: Bassa
: VOL. 4,8%

: FUSTO 30It - COD 49
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HELLES

Bror{eil
Bier

Ac 5']% vel

LAUTERBACHER
BROTZEIT

STILE: Lager tradizionale
Lauterbacher Brotzeitbier ideale per
uno spuntino bavarese! Naturale, gu-
stosa, con i piedi per terra, come amava
bere il contadino di Lauterbach. Chiara
e dorata, con rinfrescanti luppoli Haller-
tau.

« TESTA SPILLATURA: a Scivolo
: FERMENTAZIONE: Bassa
: VOL. 5,1%

: FUSTO 30It - COD 66
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LAUTERBACHER LAUTERBACHER
PILS DOPPIO MALTO

STILE: Pils STILE: Bock Bionda

Questa Bionda tedesca leggera, in stile Pils, viene pro- ¢ Birra doppio malto chiara, molto aromatica dal gusto di
dotta dal 1911 utilizzando le migliori materie prime. E ¢  malto speciale.

una bira non pastorizzata, dal carattere amaro, doveil : TESTA SPILLATURA: a Scivolo

luppolo & abbondante e fa da padrone. : FERMENTAZIONE: Bassa
TESTA SPILLATURA: a Scivolo : VOL. 8,5%
FERMENTAZIONE: Bassa .

o) E & 5
VOL. 4,7% VOL. i°P & :IBU

85% : 19 o : 35

FUSTO 30It - cOD 31 :  FUSTO 20It - COD 64

llllllllllllllll

............................................................ Bllﬂ\lp()_ﬂ'l: A A o P o T AT I By F '.7'




__BETGIO :

N
Ay
l .
A/
an
&
<

I

8%Vol.Alc.

N\ 2 ?”’c’d‘ mn 36(9“#‘ /

HBUSSE

STILE : Belgian Strong Amber Ale

Questa birra di color ramato con rifles-
si rossi si presenta tipicamente ricca. Al
naso gli aromi sono dolci di caramello e
zucchero, con lievi note di lievito e spe-
zie. Dolce al palato, anche qui le note
percepite sono inizialmente quelle dol-
cidimalto e caramello che lasciano spa-

dalla luppolatura gentile.

TESTA SPILLATURA: Bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

VOL.
8,0%

IBU
16
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FUSTO 20 It - COD. 5234

SRR AN NN AR ERE A
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CORSENDONK

y DRAFT BEER

Glllll THIPlE

STILE : Abbey Triple

Intensa e profumata, Corsendonk Gold
e una Tripel dal colore ramato. Al naso
ed al palato i sentori sono eleganti, con
in evidenza note di lievito, sentori frut-
tati e speziati, tutti ben in equilibrio tra
loro. Piacevole al palato e delicatamen-

+ te amara nel finale.
zio ad un finale lievemente amaro dato :

TESTA SPILLATURA: Bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

VoL ;P & IBU
$100% : 21 & } 20
: FUST0 20 It - COD. 5278

L]

6,5%Vol.Alc.
%

e in bt’m
/

BlﬂND

IR A A R R R AR RN E AR R AR R R R R R R R ENEEEEEREENRERNEER:]

STILE : Belgian Ale

Questa birra si presenta con un
profumo di luppolo speziato con aromi
fruttati.

In bocca é speziata, con un amaro ben
equilibrato che si prolunga come retro

: gusto.

TESTA SPILLATURA: Bicchiere
: FERMENTAZIONE: Alta

P VOL i°P & i IBU
P 65% o i20
: FUSTO 20 It - COD. 5246

............................................................
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EXCELSION

STILE : Witbier STILE : Pils
Birra di frumento dal color giallo chiaro velato.

Al naso si presenta con un profumo di malto caramel-
lato e aromi di coriandolo. Al palato & abboccata con
amaro ben equilibrato e sentori di frutta, pane tosta-
to, caramello e liquirizia. | profumi sono i classici dello
stile, con note di frumento, agrumi (limone), lievito ed
un tocco floreale. Leggera, rinfrescante e beverina al
palato si percepiscono le note speziate e soprattutto
quelle agrumate che ne determinano il finale amaro ed
asciutto.

Birra bionda dalla schiuma compatta, cremosa e persi-
stente, limpida dal perlage ben equilibrato.

Al naso si presenta con un profumo di malto e erbaceo
dovuto al luppolo. Al palato haunamaro ben equilibra-
to, tendente al dolce.

TESTA SPILLATURA: Bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

TESTA SPILLATURA: Bicchiere
FERMENTAZIONE: Bassa

A N R R R ) i

VoL i °P &2 i  IBU VOL. :°% & i IBU

4 897 s Wiy i 1 5,2% : A

FUSTO 20 It - COD. 5228 FUSTO 30 It - COD. 5226
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STILE: NE IPA

La New England IPA di Anarkist € una IPA corposa e
leggermente frizzante, con un colore leggermente ne-
buloso, quasi arancione, € con un bel cappello di schiu-
ma. E prodotta con luppoli Mosaic, Motueka e Citra,
con un pizzico di rabarbaro e fiori disambuco per com-
pletare il carattere fruttato del luppolo. Questo con-
ferisce alla birra un delizioso aroma di frutta tropicale,
limone e lime. La base di malto pud ancora essere per-
cepita attraverso tuttii luppoli e il fruttato. |l sapore &
meravigliosamente fruttato, con tutte le note del lup-
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STILE: Pils

Una birra chiara dal colore oro miele con un gusto
deliziosamente amaro, leggermente luppolato e una
consistenza perfetta. E' il fiore all'occhiello del bir-
rificio Holba e vanta numerosi importanti premi da
concorsi birrari nazionali e internazionali. La birra che
prende il nome da una delle vette dei Monti Jeseniky
ti fa assaporare la spontaneita e la brillantezza delle
montagne in ogni sorso.

TESTA SPILLATURA: a Scivolo

polo, degliagrumi, dei fiori disambuco e del rabarbaro. FERMENTAZIONE: Alta
TESTA SPILLATURA: Bicchiere
FERMENTAZIONE: Bassa : :
: o : VOL. : °P w : |1BU
R 47% | 11 % i 26 ¥ 30 CL
FUSTO 20 LT - COD. 5330 FUSTO30 LT - COD. 33 W50 Cl

010: R B”{I“P()R'I R I




TN N N N Nt

__BELGIO

. A - .
. < A - . ",.-'
- . F - o' St s - .g
: ORI LR S S L 'w.-. oS A
ry - - -
o
ART" M- \
)
4 - 2 ‘.h‘_._;
DA IMITUES S Y .
A T ANt Y )
. . — ¥ NS,
NeD .-':; "‘
e’ 2 g |,‘
.~ ‘ g - )
o 3 1A .

, ..Q’.\Q....-‘........‘....‘....0....‘....0...

- STILE: Belgian IPA

Molto ricercata dagli intenditori,
Houblon CHOUFFE €& una birra forte
dal gusto amaro e fruttato. Per donare
I'amarezza tipica delle IPA, aggiungiamo
tre tipi di luppolo: Tomahawk, Saaz e
Amarillo. Houblon CHOUFFE ¢ la prima
Belgian IPA in assoluto. All'assaggio e
possibile apprezzare anche una sottile
nota di pompelmo.

TESTA SPILLATURA: a Scivolo
FERMENTAZIONE: Alta

VOL. IBU
9,0% 59

FUSTO 20 It - COD. 5332
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STILE: Belgian Strong ALE

Si apre su aromi speziati con note di
agrumi. Poi affiora il sapore rinfrescante
del coriandolo fresco che conferisce
alla birra una fragranza floreale,
perfettamente abbinato a un delicato
e prolungato sentore di banana. La
combinazione di queste

fresche note floreali evita ogni
sapore eccessivo. La persistenza é
piacevolmente speziata (pepata).

TESTA SPILLATURA: a Scivolo
FERMENTAZIONE: Alta
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STILE: Scotch ALE

Colore rubino intenso con un colletto
bianco crema. Lolfatto viene avvolto da
aromi speziati, veicolati da una buona
gradazione alcolica. Prevalgonol’anicee
la liquirizia, splendidamente completati
da una nota setosa di caramello.
Malgrado I'aroma molto avvincente, &
unabirradal sapore sorprendentemente
misurato, dai sentori fruttati soprattutto
di pera. Una birra dallamarezza non
eccessiva, con una persistenza lunga e
vivace in bocca.

TESTA SPILLATURA: a Scivolo
FERMENTAZIONE: Alta

VOL. i°%P & i IBU VOL. i°P & :IBU
80% : 16,9 « : 20 8.0% 16,7 « : 20
FUSTO 20 It - COD. 13 FUSTO 20 It - COD. 26
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ITALIAN PILSNER

alc. 5.0% vol,
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STILE : It ﬁamem oF S RSTILE
o VIAEMILIAé laprima blrra che abblamo"" |
creato ed & la Pilsner italiana pit
premiata al mondo. Nonostante sembri
una semplice “birra chiara”, durante la
sua lavorazione aggiungiamo i preziosi
fiori di luppolo che tutti gli anni, verso
i primi giorni di settembre, andiamo a
selezionaredirettamentedaicontadinidi
Tettnang (un piccolo paese del sud della
Germania, famoso per la straordinaria
qualita dei suoi luppoli da aroma). E
grazie a questa pratica (chiamata dry-
hopping) che la VIAEMILIA esprime i

suoi profumi floreali ed erbacei.
TESTA SPILLATURA: a Baionetta
FERMENTAZIONE: Bassa

In moltl sport“il FREERIDE rappresenta, &
il divertimento puro, il senso di
liberta, la comunione spirituale con la
natura e gli spazi aperti: in una parola
la gioia incondizionata. Il luppolo &

il protagonista assoluto di questa
birra, che ha profumi di mango, frutta
tropicale, pompelmo, arancia amara e
presenta sfumature balsamiche.

"MACHETE é un' accattlvante Double.r
IPA dalla prorompente ma equilibrata
esplosione aromatica. Il luppolo emerge
in maniera decisa, potente e imperiosa,
trionfando su tutfo e donando alla
birra sentori di pompelmo e frutta
tropicale. MACHETE ha ormai raccolto
numerosissimi seguaci, per la sua
assenza di scrupoli e la violenza che
trasuda sorso dopo sorso.

TESTA SPILLATURA: a Baionetta
FERMENTAZIONE: Alta

TESTA SPILLATURA: a Baionetta
FERMENTAZIONE: Alta

VOL. i °P &% i IBU VOL. :°P & i IBU VOL. i°P &4 i IBU
50% : 11,5 & : 28 7.6% : 17 & & 52 52% : 13 : 44

FUSTO 20 It - COD. 5305 FUSTO 20 It - COD. 5304

FUSTO 20 It - COD. 5301
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AMERICAN AMBER ALE

ale. 5,4% vol.

nascondendo con esl:rema leggerezza i SUO! 6 13 gradl:
alcolici. Un tenue tocco amaro sul morbido finale
aiuta a guardare avanti, verso I'immediato futuro del
prossimo sorso.

‘caramellata edolce del maltl |

TESTA SPILLATURA: a Baionetta

FERMENTAZIONE: Alta TESTA SPILLATURA: a Baionetta

FERMENTAZIONE: Bassa

op 8,

VOL. IBU
63% : 15 ¥ i 30

FUSTO 20 It - COD. 5310

VOL. i °P & i IBU
54% : 11,5 & : 37

FUSTO 20 It - COD. 5302
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STILE: Scura al Fa-rro |

Colore bruno intenso quasi nero, :
amarezza percettibile, moderata,
aromatica in evidenza. Birra prodotta
con malti di farro, di orzo e luppoli
tedeschi e Saaz. Il risultato & una birra
molto scura, moderatamente amara,
orientata ai toni caldi del farro ma con
aromatiche note luppolate. Lampio
finale & caratterizzato da eleganti toni
speziati e fruttati.

FERMENTAZIONE: Alta

&
°P %

14

VOL.
6,5%

IBU
Moderato

FUSTO PET 20 It - COD. 5318
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DRAFT BEER

PETROGNOL

PETROGNOLA

LA BIRRA AL FARRO

Il

’ILS AL FARFK

5,1%VOL.

PILS AL FARRO
5,1%VOL.

7

cessssnens 0500’0.£'9L yoes

STILE: Pils

Colore giallo paglierino lievemente ve-
: lato e con un bel cappello di schiuma
fine e persistente. In aroma le classiche
note erbacee e speziate del luppolo
Saaz. Al gusto si affaccia il mielato del
malto chiaro che subito lascia spazio ad
un piacevole e rinfre-scante amaro de-
rivato dai luppoli tedeschi utilizzati.

TESTA SPILLATURA: Bicchiere

FERMENTAZIONE: Alta

: 1BU AMARD
: Deciso

o
\"l

VOL. :°P
51% i 13

FUSTO PET 20 It - COD. 5235
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LA BIRRA AL FARRO

APA

5,6%VOL.
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STILE: American Pale Ale

Colore dorato carico leggermente
velato, amarezza percettibile ma
non eccessiva, agrumata ed erbacea.
Doppio malto al farro, colore dorato,
con aromi elegantl Lamaro dei
luppoli non “punge” a beva conclusa,
rimanendo con eleganti sensazioni

di amaro erbaceo-agrumato. Solida,
dissetante, ottimo equilibrio tra le dolci
note maltate e 'amaro agrumato dei
luppoli americani.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. |°P & |IBU
56% | 16 % |33 (Medio)

FUSTO PET 20 It - COD. 5329
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 STILE: IPA Indian Pale Ale

La Metra € una birra molto aromatica e dal
sapore inconfondibile. Profumata al naso con
note spiccate di frutti tropicali e agrumi, ha un
colore ambrato davvero invitante. E' una birra
perfetta per accompagnare fritti e i sapori forti e
decisi. La permanenza del suo sapore € intensa e
piacevolissima. Una birra dalla grande bevibilita.

TESTA SPILLATURA: Bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

&
°P %
L Y 4

13

VOL.
6,2%

IBU AMARO
Medio

FUSTO PET 20 It - COD. 5240
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- STILE: Ambrata al Farro
Birra artigianale ambrata prodotta con malto di farro,
di orzo e luppoli Saaz. All'olfatto € fine, elegante, leg-
germente fruttata e speziata, al palato il tipico aroma
di scorza di arancia e coriandolo si fonde perfetta-
mente con l'amarezza del luppolo Saaz e lascia un
gradevole e lungo finale.

TESTA SPILLATURA: Bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

VOL. :°P

% 1I1BU AMARO
5,5% :

)
13 & * Delicato

FUSTO PET 20 It - COD. 5236
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SUPER STRONG
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. 9% ¢ birr rla plu antlca del Regno Umto Shepherd Neame
in commemorazmne dell’ Ottantesimo anniversario del primo volo
nel cielo dell'iconico cacciatore spitfire...chocks away'

Colore ambrato brillante dall'aroma maltato.

FERMENTAZIONE: Bassa
| . .
| VOL :°P & IBU
;_ 0.0% | 179 i WD

-

I' FUSTO 30 It - COD. 98
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BLACKTHORN

STILE: Sidro di mela filtrato

Sviluppato da un team di esperti di Somerset Master
Cider Makers, incaricati di creare un sidro per supera-
re tutti gli altri, Blackthorn é realizzato utilizzando una
miscela segreta di mele da sidro agrodolci, offrendo un
gusto semi-secco distintivo e indimenticabile che ri-
mane fedele alle sue radici Somerset. Colore ambrato

brillante, al palato secco con gusto di mela croccante.

VOL. 4,7%
FUSTO 30 It - COD. 97
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SIDRO MAGNERS ORIGINAL

STILE: Sidro di mela filtrato

Il sidro Magners Originai € il fiore all'occhiello della
produzione di sidro in Irlanda. Il Magners é prodotto
utilizzando unicamente ingredienti naturali e cioé la
miscela del succo fermentato di 17 tipi diversi di mele,
gran parte delle quali provengono dagli stessi frutteti
WM Magners. magners e fatto maturare per un lungo
periodo che puo arrivare fino a 2 anni, per creare |l
gusto unico e rifrescante del sidro preferito di irlanda.
Colore giallo ambrato con riflessi ramati, di corpo
medio e dal perlage vivace. Sapore fruttato e
dissetante (per tradizione va servito con giaccio).

VOL. 4,5%
FUSTO 30 It - COD. 5312
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—= TIPOLOGIE DI BIRRE —

------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

ABBAZIA

Sinonimo di qualita e tradizione. Le
birre d'abbazia sono prodotte con
I'antico metodo dell’alta fermentazio-
ne. Appartengono a questa categoria
birre un tempo prodotte nelle abbazie
belghe secondo le originali ricette
preziosamente custodite dai monaci.
Attualmente nessuna é prodotta dai
monaci in un'abbazia. Esistono moltis-
sime varieta con forti differenze tra
loro. Sono spesso birre ad alta densita
e rifermentate in bottiglia. Dal gusto
deciso e dalla consistenza rilevante.
Principali esponenti di questa catego-
ria sono le birre belghe dalle tonalita
che variano dall’'oro carico, all'lambrato,
al rosso cupo, al bruno scuro. Schiuma
ricca e persistente. Si gustano in bic-
chieri balloon per apprezzarne meglio
gli aromi intensi.

ALE

Deriva dall’antica civilta celtica: e |l
nome con il quale veniva indicata una
bevanda fermentata. E' il nome con
cui i britannici definiscono |a birra
tradizionale. Identifica birre ad alta
fermentazione, di moderato contenuto
alcolico e di poca schiuma, da bere a
temperatura di cantina. In base al con-
tenuto alcolico, al colore o al metodo
con cui viene servita, assume aggettivi
diversi, avremo quindi diversi stili:
bitter ale, brown ale, mild ale, old ale,
pale ale, scotch ale. Molto apprezzata
la real ale ovvero la ale prodotta con
metodi tradizionali antichi. Anche il
Belgio vanta una sua tradizione in fatto
di ale. Le ale belghe sono generalmen-
te, ma non sempre, di forte contenuto
alcolico: Bieres d’abbay, ma anche in
Germania, klosterbier.

PALE ALE

La cosiddetta “birra pallida” inglese, ad
alta fermentazione, di colore ambrato
chiaro con riflessi ramati o aranciati,
ben luppolata e piuttosto secca, pos-
siede un discreto corpo. Leggermenta
acidula. Non supera i 5 gradi. Va servi-
ta a temperatura di cantina. Tipica di
Burtonon-Trent.

INDIAN PALE ALE

Consumata prevalentemente in botti-
glia. Inizialmente prodotta per i coloni
inglesi in India. Alta fermentazione,
leggermente ambrata, trale Ale e |la
piu pregiata. Versione piu alcolica e
luppolata della semplice “pale ale”,

gradazione alcolica intorno ai 5 gradi.
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BIRRA PURO MALTO
Birra prodotta con malto d'orzo e/o
malto di frumento, senza I'aggiunta di

altri cereali non maltati.

SCOTCH ALE

Proveniente dalla Scozia, di colore
ambrato intenso con riflessi mogano.
Indipendentemente dal contenuto
alcolico, che puo andare dal 3% al 10%
e caratterizzata da evidenti note mal-
tate. Birra scozzese, molto aromatica,
scura, di fermentazione alta con una

gradazione importante di circa 7 gradi.

STRONG ALE

Chiamata anche old ale, & una birra ad
alta fermentazione, tradizionalmente
invecchiata un paio di anni prima del
consumo. Stile diffuso in Belgio e Gran
Bretagna. Forte, robusta, con sapore
rotondo, vellutato, pieno. Birra ambra-
ta e aromatica. Supera facilmente il 6%
di alcool.

BIERE BLANCHE

Birra a base di frumento dall’aspetto
opalescente che viene prodotta in
Belgio, specialita della regione di Lo-
vanio. In origine prodotta con 45% di
orzo, 45% di frumento e 10% di avena.
Attualmente prodotta solo con orzo
e frumento. Al naso e in bocca risulta
fresca e speziata, con particolarita
aromatiche dovute all’'aggiunta di
coriandolo e curacao. Contiene circa
il 5% di alcol. Dissetante e digestiva,
fruttata leggermente acidula. Il nome
deriva dalla sua intensa torbidita che
conferisce alla birra un colore bianco
lattiginoso e la rende un po’ patosa.

DRAUGHT

In inglese significa letteralmente “alla
spina”. Le lattine e le bottiglie che
riportano questa indicazione conten-
gono un dispositivo meccanico atto
a simulare l'effetto di spillatura della

Birra, famosa e la Guinness.

BOCK

Letteralmente: montone. Birre a bassa
fermentazione e a gradazione elevata
di produzione tradizionalmente tede-
sca. Dense, corpose, dal deciso sapore
di malto. Quando sono ancora pit
forti diventano doppelbock. Le bock
di solito sono chiare di colore oro in-
tenso, le doppelbock ambrate o scure
con un tenore di alcool compreso tra
il 6% e il 7,5%. Sapore pieno, corposo.

!!!!!!!!!!!!!!!!

La variante “maibock” veniva tradizio-
nalmente prodotta per le feste prima-
verili. Dense, corpose, molto maltate.
Solitamente chiare nella versione
Bock, ambrate o scure nella versione

doppelbock.

DOPPELBOCK

Birra tipica della Baviera, chiara o scu-
ra di bassa fermentazione, pitl corposa
della Bock, con gradazione alcolica
superiore, per legge, al 7/%. Di colore
ambrato carico o quasi scuro tradizio-
nalmente veniva prodotta in prima-
vera, corposa, densa, con spiccato
sapore di malto. Spesso il nome del
prodotto contiene il suffisso “ator”, se
messa in vendita durante la quaresima.

DOPPIO MALTO

Secondo la legge italiana € una birra
con una gradazione Plato non inferiore
a 14,5° e con circa 6,5% di alcool sul
volume.

LAGER

Identificativo di tutte le birre prodotte
a bassa fermentazione e lunga stagio-
natura che non presentano particolari
caratteristiche tipologiche. Si sarebbe
tentati di dire che ¢ |a birra comune,
anche se non c'e niente di comune in
questo stile birrario che ¢ il pit diffuso
a livello mondiale. Bionde, spumeg-
gianti e mediamente luppolate di co-
lore oro pallido, con una alcolicita non
eccessiva. Questo stile di birra prende
il nome dal tedesco lager che indica i
magazzini, le cantine in cui viene mes-
sa a maturare.

LAMBIC

Birra caratteristica della Valle della
Senna, a ovest di Bruxelles, a fermen-
tazione spontanea senza aggiunta di
lieviti, che raccoglie cioé il lievito dell’a-
ria e lascia fermentare liberamente il
mosto. Prodotta con il 65% di malto
d'orzo e il 35% di malto di frumento ri-
fermentata in bottiglia oppure in botti
di quercia o rovere. Di gusto vinoso e
acido con 4,5 gradi ha un sapore fresco
e un colore chiaro opalescente, si beve
anche come aperitivo. Generalmente

alla frutta, gradazione alcolica circa
4-5%.



—= TIPOLOGIE DI BIRRE —

MARZEN

Tipica birra tedesca di Monaco di
Baviera. Viene prodotta in marzo
per essere servita stagionata
durante I'Oktoberfest, dove viene
bevuta in grandi quantita, esclu-
sivamente in boccali (mass) da

un litro. E tipicamente una chiara
dorata di buon corpo e dal carat-
tere maltato. Di bassa fermenta-
zione e di modesto tenore alcolico
attorno al 5%.

Birre di marzo. Termine che sta ad
indicare le birre prodotte in pri-
mavera; di bassa fermentazione e
di modesto tenore alcolico.

PILS E PILSMER

Questa tipologia trae il nome
dalla citta di Pilsen in Boemia, la
citta ceca dove fu per la prima
volta prodotta dalla birreria muni-
cipale nel 1942 e nella quale viene
tuttora prodotta la famosa Pilsner
Urquell. Molto apprezzato questo
stile birrario si e diffuso in diversi
Paesi dove vengono prodotte
birre denominate pils o pilsener.
Si tratta di una bevanda a bassa
fermentazione dal corpo e dal gu-
sto piu definito rispetto alle lager.
Fermentazione fredda e lenta,
lunga maturazione, con intenso
sapore di luppolo che fa virare il
gusto secco e pulito. Le pils bava-
resi, al contrario, sono meno ama-
re. Il colore é dorato con riflessi
tendenti al verde, gusto secco,
pulito. Raffinata, perlage finissimo
e aroma inconfondibile, include
gran parte delle Premium e Su-
per Premium. Molte delle birre
prodotte in Europa, tra cui I'ltalia,
sono di tipo Pils. Schiuma abbon-
dante con un perlage finissimo
che si apprezza maggiormente nei
flute.

PORTER

Originaria di Londra, simile alla
“stout” ma poco meno scura e
amara. |l suo colore bruno scuro
molto intenso e il caratteristico
tenore di amaro sono dovuti
all'impiego di orzo tostato e non
maltato. Il gusto amaro € accen-
tuato dal luppolo, presente in
percentuale molto alta. Aromati-
ca, di gradazione robusta intorno

ai 6-7 gradi.

PREMIUM

Termine di distinzione di qualita
riferito ad una birra chiara di tipo
lager generalmente di gradazione
media.

TOUT

Birra nazionale irlandese, in-
confondibile, dal colore nero, il
gusto amaro che ricorda il cacao
ed il caffé, e una crema densa
color nocciola, scurissima e con
schiuma cremosa e consistente.
E’ un prodotto piti corposo, piu
sostanzioso e piu forte della
Porter. Viene prodotta con orzo
torrefatto, non maltato e con
'aggiunta di caramello. Questo
stile birrario € molto apprezzato
anche in Gran Bretagna ma non
mancano birre stout provenienti
anche da altri Paesi. Una stout
molto forte e famosa é la Russian
Stout originariamente prodotta a
Londra nell’Ottocento, per essere
esportata a Pietroburgo; tuttora
in produzione viene esportata

in vari Paesi, incluso il nostro. La
schiuma cremosa color nocciola,
colore scuro impenetrabile e
gusto amaro. Le inglesi sono piu
dolci (“sweat stout”, “milk stout”
o “cream stout”). Emblema delle
stout puo esser considerata I'ir-
landese Guinness.

TRAPPISTA

Tra gli stili di birra & forse uno tra
| pit particolari. Si tratta infatti

di una birra prodotta secondo
un'antica ricetta nelle 6 abbazie
trappiste in Europa: 5 in Belgio

e 1 in Olanda. Birra ad alta fer-
mentazione, prodotta da monaci
trappisti cistercensi con malto
ambrato (95%) ed una piccola
parte di malto caramello torre-
fatto (5%). Fortemente luppolata,
abbastanza forte. Imbottigliata
quando la fermentazione non &
ancora terminata. Rifermentata
in bottiglia con l'aggiunta di lievito
fresco. Gradazione robusta da 6°
a 12° alcol. Colore dall'ambrato

al bruno scuro. Sapore di malto,
aromatico, vinoso, fruttato. Schiu-
ma ricca. Gusto pieno. Si beve in
grandi bicchieri balloon per me-
glio apprezzarne gli aromi. Alcune
possono invecchiare.

TRIPEL-TRIPLE

“Ale” belga di colore chiaro rifer-

mentata in bottiglia. Rispetto alla
“dubbel” & piu alcolica, speziata e
meno maltata.

WEISSE (WEIZEN)

Birre tedesche di frumento,
leggermente asprigne. Molto
dissetanti e rinfrescanti, carat-
terizzate da una schiuma consi-
stente sono anche assai digestive,
sapore acidulo ed una gradazione
alcoolica di circa 5 gradi. Altra
caratteristica ¢ il lievito che ri-
mane in sospensione dando alla
birra un gusto particolare e un
aspetto opaco. Nel processo di
produzione, accanto al malto
d'orzo, si associa, in proporzioni
variabili, malto di frumento che
conferisce alla birra un aroma
particolare. Sono prodotte in

tre tipi: hefeweizen (chiare con
lievito), dunkelweizen (scure, con
lievito) e kristallklar (chiare, ma
senza lievito che viene filtrato).
Esse assumono diversi nomi a
seconda dei metodi di imbottiglia-
mento o del colore; avremo percio
le hefeweisse se imbottigliate con
il lievito, le dunkel dal colore am-
brato, le kristall filtrate dal colore
piu brillante.
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STILE: Pils

Birra dal colore dorato e unabbondante schiuma
bianca, sottile e cremosa. Nei primi due sorsi si coglie
il carattere sapido ed il corpo morbido ed elegante di
questa birra c}hiara. Il finale decisamente asciutto, la
rende particolarmente piacevole e rinfrescate.

TESTA SPILLATURA: Combi
FERMENTAZIONE: Alta

VOL. 4,8%

FUSTO 10,4 LT - COD 5316
DIMENSIONI FUSTO 32CM X 23CM

DIMENSIONI BANCO SPILLATURA - N
ALTEZZA 85CM - BASE 52CM - PROFONDITA 66CM
ALTEZZA COLONNINA SPILLATURA 56CM

BIRIMPORT

—=BEVERAGE*WINE-FOOD=—

40 ANNI DI STORIA

BIRIMPORT S.p.A. | Via di Salone 131/d-e | 00131 Roma
tel. 06.41.92.800 r.a. | info@birimport.com

www.birimport.com



